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Кіріспе

«HAССP бойынша тағам өнімдерінің қауіпсіздігін бағалау әдістемесі» пәні  таңдау бойынша кәсіптік  пән  болып табылады. 
НАССР жүйесі тағам өнімдерін қауіпсізідігін басқару саласында қолданылады. Яғни, олардың қауіп төндіретін мәселердің алдын алу үшін тағам өнімдерін өңдірудің барлық кезеңдерінде шекті нүкте бақылау әдісін қолданады. Тағам өнімдерінің қауіпсізідігін көтерумен қатар, НАССР жүйесін қолданудың тағы бір артықшылығы тағам өнімдерінің қауіпсіздігінің мәселелеріне уақытылы әрекет етуі және ресурстарды тиімді қолдану болып табылады. 
Пәннің мақсаты: HAССP бойынша тағам өнімдерінің қауіпсіздігін бағалау әдістемесінің теориясы мен тәжірибесі бойынша білім, дағды және машық беру.

Оқыту курсы кезінде студенттер

білуі қажет 

- НААСР жүйесін құру негізін;

- НАССР жүйесін әзірлеу және енгізу тәртібін;

- кәсіпорында қолданылып жүрген жүйені талдауды;

- НАССР жүйесін басқаруды;

- НАССР жүйесінің ақпараттық қамтамасыз етілуін.

пайдалана білуі қажет

- кәсіпорындағы қолданылып жүрген НАССР жүйесін бағалау және талдауды;

- түзетуші және ескертуші әрекеттерді жасауды;

- НАССР жүйесін жақсартуды;

- кәсіпорында қолданылатын стандарттар мен басқа нормативтік құжаттарды жүйелі тексеруді жүзеге асыруды;

- кәсіпорын бөлімшелерін стандарттау бойынша жұмыстардың орындалуын бақылауды.

Жоғарыда аталған материалдарды оқу үшін студентке келесі әдебиеттерді қолдануы қажет.

Ұсынылатын әдебиеттер:

1. ҚР «Тағам өнімдерінің қауіпсіздігі туралы» заңы
2. ҚР СТ 1179-2003 «НАССР принциптері негізінде тағам өнімдерінің сапасын басқару. Жалпы талаптар» 

3. ҚР СТ ИСО 22000-2006 «Тағам өнімдерінің қауіпсізідігінің менеджменті жүйесі. Тағам өнімдерін өңдіру мен тұтыну тізбегіндегі барлық ұйымдарға талаптар»
4. Парамонова Т.Н. Экспресс-методы оценки качества продовольственных товаров. 1988. 110с.
5. Мармуза Л.Р. Основы микробиологии, санитарии игииены в пищевом промышленности. – М.: ПрофОбрИздат, 2008.-136с.

Тақырып 1 НАССР (Hazard Analysis and Critical Control Points) жүйесіне кіріспе
Мақсаты: Студенттерді НАССР жүйесінің даму тарихы мен артықшылықтары мен кемшіліктерімен таныстыру

Жоспар:

1 НАССР жүйесінің даму тарихы

2 НАССР жүйесінің артықшылықтары мен кемшіліктері
1 НАССР жүйесінің даму тарихы
НАССР (қауіп-қатерді талдау және сыншыл бақылау нүктелері) жүйесі тағам өнімдерінің қауіпсізідігін басқару үшін екі маңызды жобадан пайда болды. Бірінші жетістік В.Е демингтің атымен байланысты. Оның сапаны басқару теориясын көптеген ғалымдар ХХ ғасырдың 50 жылдарындағы жапондық өнімдердің сапасына әсер еткен басты фактор деп есептейді. Деминг сапаны жаппай бақылау жүйесін жасады. Ол өңдірісте жүйелік тәсілге үлкен мән берді. Ол өз кезегінде біруақытта біруақытта төмендету кезінде сапаны жақсартуға мүмкіндік берді. 

Екінші маңызды жетістік НАССР концепциясын өзін жасаумен байланысты. Тағам өнімдерінің қауіпсізідгін қамтамасыз ету үшін НАССР әдістемесі 60 жылдары Пиллсбуру компаниясынның, Құрама Штаттардың Әскерінің зертхасының және Ғарыштық кеңістік пен Ұлттық Аэронавтика әкімшілігінің бірлескен күштерімен жасалды. Америкалық Ғарыштық бағдарлама үшін зерттеу барысында тағам өнімдерінің адамның денсаулығына 100% қауіпсізідгін қамтамасыз ететін және ғарышта астронавтар тұтынатын тағам өнімдеріне қауіпсізідігіне кепілдік беретін бақылау жүйесін жасау қажет болды. Бұл үшін Пиллсбуру НАССР (Hazard Analysis and Critical Control Points) терминің қолданысқа енгізді. Бұл жүйе ең үлкен қауіпсіздікті қамтамасыз ете алды. Сондай-ақ ол  ақырғы өнімді тексеру мен тестілеуге тәуелділікті төмендетті. 

2 НАССР жүйесінің артықшылықтары мен кемшіліктері 

Тағам өнімдерінің сапасы мен қауіпсізідгін дәстүрлі бақылау жүйелері ақырғы өнімді талдауға негізделеді. Бүндай тәсіл маңызды кемшіліктерге ие:

- тағамның қауіпсізідігіне толық сенімді болу үшін өнімнің 100% бақылау қажет;

- қажетті нәтижелерді алу үшін талдауға өнім үлгілерінің едәуір көлемі қажет;

- тағам өнімдерінің ағымдағы қауіпсізідігін бағалау бойынша рәсімдер айтарлықтай ұзақ және қымбат;

- тағам өнімдерінің қауіпсізідігі кепілдік тек қана тексерілген қауіп түріне қатысты беріледі.

Ал тағам өнімдерінің қауіпсізідігін басқару саласында қолдану кезінде, тағам өнімдерінің қауіпсізідігіне байланысты мәселелердің алдын алу үшін оларды өңдірудің барлық кезеңінде сыншыл нүктелерді бақылау тәсілін қолданады. Тағам өнімдерінің қауіпсізідігін көтерумен қатар НАССР-ты қолданудың басқа да артықшылығы, ресурстарды тиімді қолдану және тағам өнімдерінің қауіпсізідігнің мәселелеріне өзуақытылы әреке қолдану болып табылады. 

Сонымен қатар НАССР жүйесін қолдану тағам өнімдерін бақылауды реттейтін орган жағынан анықталынған қауіп-қатерді басқаруға алып келуі мүмкін. Сондай-ақ тағам өнімдерінің қауіпсізідігіне тұтынушылардың сенімділігін көтеру есебінен халықаралық сауданы ынталандырады. 

1971 жыла Пиллсбуру компаниясы НАСА-ның рұқсатымен Тағам Өнімдерінің Қорғау бойынша Бірініші Америкалық Ұлттық Конференциясында НАССР жүйесін көрсетті. Осыдан бастап бұл концепцияны тағам өнеркәсібіне енгізу басталды. 

Европада ресми түрде НАССР жүйесіне талаптар Евро одақтың 93/43 Кеңес директивасымен 1993 жылы орнатылды. Ол тағам өнеркәсібінің кәсіпорындары үшін қауіп-қатерді талдауды жүргізу, өнімнің қауіпсізідігін қамтамасыз ету үшін сыншыл болып табыладтын технологиялық үрдісте параметрлерді табу және технологиялық үрдістің белгілі бір сыншыл нүктелерінде адекваттық шараларды (монитроинг және түзетуші әрекеттер) жүргізу бойынша талаптарды регламенттеді. 

Біруақытта 1993 жылы «Кодекс Алиментариус» комиссиясымен және ФАО/ВОЗ халықаралық ұйымдарымен (ФАО – Азық-түлік пен ауыл шаруашылығының әлемдік ұйымы, ВОЗ – Денсаулық сақтаудың әлемдік ұйымы) НАССР жүйесін қолдану бойынша Басшылық нұсқаулары қабылданды. 

«Кодекс Алиментариус» комиссиясының комитеттерінің стандарттары, басшылықтары және ұсыныстары ұлттық заңнамаларды үйлестіру мақсатында қолдану қажет халықаралық базалық құжаттар болып табылады. 

НАССР жүйесінің талаптары әртүрлі мемлекетердің ұлттық стандарттарында орнатылады. Оларға сәйкес осы мемлекеттерде НАССР жүйесін сертификаттау жүргізіледі. 

Қазақстан Республикасында НАССР жүйесін сертификаттау тәртібі ҚР СТ 3.53-2004 «Сапа менеджменті жүйелері. Қауіп-қатерді талдау және сыншыл бақылау нүктелері (НАССР) принципі негізінде сапа менеджменті жүйесін сертификаттау тәртібі» тсандартымен регламенттеледі. Ал талаптар ҚР СТ 1179-2003 «НАССР принциптері негізінде тағам өнімдерінің сапасын басқару. Жалпы талаптар» және ҚР СТ ИСО 22000-2006 «Тағам өнімдерінің қауіпсізідігінің менеджменті жүйесі. Тағам өнімдерін өңдіру мен тұтыну тізбегіндегі барлық ұйымдарға талаптар» стандарттарында жазылған. 

НАССР жүйесі барлық тағам өнімдеріне және азық-түлік шикізатына таралады. Сондай-ақ бағалау объектісі өңдіру, өңдеу және бөлу кезеңдері  болуы мүмкін. 

Бақылау сұрақтары:

1 НАССР абревиатурасының мағынасы

2 НАССР жүйесінің пайда болуына әсер еткен факторлар

3 НАССР жүйесінің артықшылықтары

4 НАССР жүйесінің кемшіліктері

5 Кодекс Алиментариуса

6 ҚР НАССР жүйесін сертификаттау тәртібі

Тақырып 2 НАССР концепциясы мен терминологиясы

Мақсаты: Студенттерді НАССР концепциясы мен терминологиясымен таныстыру

Жоспар:

1 НАССР концепциясы

2 НАССР терминологиясы

1 НАССР концепциясы
НАССР – сыншал бақылау нүктелерінде қауіпті факторларды талдаудың тиімді халықаралық жүйесі. Ол нақты қауіпті факторларды бірдейлендіреді және тағам өнімдерінің қауіпсіздігін қапмтамасыз ету мақсатында оларды басқарудың алдын алу шараларын жасайды. 

НАССР – дайын өнімді қарапайым тексеру емес, қауіп-қатердің алдын алуға бағытталған басқару жүйесін құру мен қауіпті факторларды бағалауға арналған құрал.

НАССР – ауылшаруашылығында өңдіруден ақырғы тұтынушыға дейінгі тамақтанудың барлық тізбегінде қолданыла алады және оны қолдану кезінде адам денсаулығына деген қауіптің ғылыми мәліметерін басшылыққа алу қажет. 

НАССР – құрылымдық жабдықтағы прогресті, өңдеу үрдістерінің немесе технологиялық жетістіктердің өзгеруін есепке алуға қабілетті жүйе.

НАССР – кәсіпорынға едәуір пайда алып келеді, инспекция кезінде көмектеседі, халықаралық саудаға ықпал жасайды және тағамөнімдерінің қауіпсіздігіне деген сенімділікті көтереді.

НАССР – көпсалалы тәсілдеме. Ол агрономиядан, ветеринариядан, микробиологиядан, медицинадан, денсаулық сақтауды ұйымдастырудан, тағам өңдіру технологиясынан және қоршаған ортаны қорғаудың санитарлық аспектілерінен білім мен тәжірибені қажет етеді.

НАССР – ИСО 9000 сериясының сандарттары бойынша сапаны басқару жүйесін енгізумен үйлесімді және осындай жүйелер шеңберінде тағам өнімдерінің қауіпсізідігін басқаруда тиімді жүйе болып табылады.

НАССР – тағам өнімдерінің қауіпсізідгін қамтамасыз етеді. Бірақ аталған концепция тағам өнімдерінің сапасының басқа да аспектілерінде қолданылуы мүмкін. 

НАССР – тағам өнімдерінен болатын ауруларды бақылаудың ең тиімді шарасы деп халықаралық ұйымдармен қабылданған және тағам өнімдерінің қауіпсіздігімен байланысты мәселередің алдын алу жүйесі.

НАССР – бұл сапаны бақылау рәсімдері мен дәстүрлі инспекция тәсіліне қарағанда, бірдейлендірілген қауіптерді бақылаудың құрылымды тәсілін қамтамасыз ететін басқару құралы. НАССР жүйесін қолдану кезінде бақылау дара ақырғы өнім тестілеуден (ауытқудың болуына тестілеу) ауытқудың алдын алумен алмасады.

2 НАССР терминологиясы
 НАССР әдістемесін жазудан бұрын онда қолданылатын терминдерді енгізу қажет:

НАССР жоспары – технологиялық үрдістің немесе белгілі бір өнімнің қауіпсіздігін (тұтынушы денсаулығы үшін) қамтамасыз ету үшін қолдану қажет рәсмдерді анықтайтын құжат.

Қауіптілік – адам денсаулығына зиян келтіру мүмкін негіз.

Қауіпті фактор – нақты белгілермен қауіптілік түрі.

Қауіп-қатер – қауіпті фактордың жүзеге асу ықтималдығының және оның салдарынан болатын ауырлық дәрежесінің үйлесімі.

Рұқсат етілетін қауіп-қатер – тұтынушы үшін жарамды қауіп-қатер

Рұқсат етілмейтін қауіп-қатер -  рұқсат етілетін қауіп-қатер деңгейінен асатын қауіп-қатер.

Қауіпсіздік – рұқсат етілмейтін қауіп-қатердің болмауы.

Қауіп-қатерді талдау – қауіп-қатерді бағалау мен қауіпті факторларды табуға арналған қолжетімді ақпаратты қолдану рәсімі.

Қауіп-қатерді басқару – ескертуші және тұзету әрекеттерді жасау мен жүзеге асыру рәсімі.

Ескертуші әрекеттер – болуы мүмкін сәйкессіздіктерді немесе басқа болуы мүмкін жағымсыз жағдайдың себептерін жою үшін қолданылатын және қауіп-қатерді жоюға немесе оны рұқсат етілетін деңгейге дейін төмендетуге бағытталған әрекет.

Түзетуші әрекеттер - табылған сәйкессіздіктерді немесе басқа жағымсыз жағдайдың себептерін жою үшін қолданылатын және қауіп-қатерді жоюға немесе оны рұқсат етілетін деңгейге дейін төмендетуге бағытталған әрекет.

Сыншыл Бақылау Нүктесі (СБН) – қауіпті факторды бірдейлендіру мен қауіп-қатерді басқару үшін бақылау жүргізу орны.

Шекті мән – бақыланатын шаманың рұқсат етілетін және рұқсат етілмейтін мәндерін бөлетін критерий.

Мониторинг – ескертуші мен түзетуші әрекеттерді жасау үшін қажетті ақпаратты алу және параметрлердің шекті мәндерден шығуын уақытылы табу мақсатымен сыншыл бақылау нүктелерінде жоспарланған қадағалау мен өлшеулерді жүргізу.

 Бақылау сұрақтары:

1 НАССР копцепциялары

2 НАССР жоспары

3 Қауіптілік, қауіпті фактор, қауіп-қатер

4 Рұқсат етілетін және рұқсат етілмейтін қауіп-қатер

5 Қауіп-қатерді талдау және басқару

6 Ескертуші әрекет

7 Түзетуші әрекет

8 Сыншыл бақылау нүктесі

Тақырып 3 «Кодекс Алиментариус» (Codex Alimentarius) комиссиясы
Мақсаты: Студенттерді Кодекс Алиментарус комиссиясы және НАССР принциптерімен таныстыру

Жоспар:

1 «Кодекс Алиментариус» комиссиясының мақсаты мен міндеті 

2 НАССР принциптерінің сипаттамасы

1 «Кодекс Алиментариус» комиссиясының мақсаты мен міндеті
Бүкіләлемдік Сауда Ұйымы (әрі қарай БСҰ) қатысушы елдер арасында тауар алмасуды реттейтін орган болып табылады. Оның негізгі міндеті еркін халықаралық нарықты құру және оның қатысушыларына тең құқықты қамтамасыз ету болып табылады. БСҰ шеңберінде қатысушы мемлекеттер арасында әртүрлі өнеркәсіп саласы мен өнім топтарына қатысты 20-дан астам келісм жасалған. 

Халықаралық тауар алмасуды жүзеге асыру кезінде әрбір қатысушы мемлекет өзіне сапасыз өнімді кіргізуден қауіпсіздендіруге ұмтылады. Осы мақсатпен халықаралық сауда шеңберінде орындалуға міндетті әртүрлі стандарттар мен ережелер жасалады. Бірақ, Бүкіләлемдік Сауда ұйымы өзі ешқандай стандарт жасамайды. Олардың бастамашылары қатысушы мемлекетердің өзі, ал оларды жасаумен сәйкес өзінің саласында құзыретті халықаралық ұйымдар айналысады. 

Мысалы, тағам өнімдерін өңдіру және өткізу саласында нормативтік құжаттарды жасаумен «Кодек Алиментариус» комиссиясы жүзеге асырады. Бұл ұйым ФАО (Ауыл шаруашылығы мен азық-түліктің бүкіләлемдік ұйымы) және ВОЗ (Денсаулық сақтаудың бүкіләлемдік ұйымы) бастамалары бойынша 1961 жылы құрылды. 1962 жылы ФАО мен ВОЗ-дың бірлескен конференциясы «Кодекс Алиментариус» комиссиясына халықаралық тағам стандарттары бойынша ортақ бағдарламаны жүзеге асыру эөніндегі уәкілеттілікті береді. 

Комиссия іс-әрекеттінің басты мақсаты халықаралық деңгейде келісілген өнімдерді бақылаудың ұлттық жүйесінің ережелерін құру болып табылады. Бұндай ережелерді шығарудың негізгі критериі тұтынушының денсаулығын қорғау, халықаралық сауда нормаларын сақтау және әрбір мемлекеттің ерекшелігін есепке алу болып табылады. Алиментариус Кодексінің басты бағыты болып табылатын тұтынушы мүдделері, өнімге қойылатын ең аз талаптардың өзінде есепке алынады, олар қарастырады:

- қауіпсіздік талаптары (адам денсаулығына қауіп төндірмейді);

- сапа стандартының көрсетілуі;

- салмағы мен құрамының көрсетілуі;

- стандарт талаптарына сәйкес келетін этикетканың болуы.

Өнімнің сапасы мен қауіпсіздігіне кепілдік беретін негізгі талаптарға жатады:

- сапаны жанама растау ретінде стандарттың көрсетілуі;

- тағамдық құңдылығы;

- технологиялық үрдісті бақылау,

- қоршаған ортаны ластау;

- сәулелену және биотехнология
Комиссияның стратегиялық міндеттеріне жатады:

- халықаралық тағам стандарттарын дамыту;

- қауіп-қатерді талдауды және ғылыми тәсілдемені қолдану;

- басқа реттеуші ұйымдармен комиссияның байланыстарын дамыту;

- пайда болатын мәселелерге жылдам және тиімді шаралар қолдану мүмкіндігін қамтамасыз ету;

- тағам секторында жаңа жобалар жасау,

- Кодек стандарттарын енгізу мен тарату.

2 НАССР принциптерінің сипаттамасы 

НАССР – ерекше қауіп-қатерді (яғни, тағам өнімінің қауіпсіздігіне қолайсыз әсер ететін кез келген биологиялық, химиялық немесе физикалық қасиет) анықтайтын және оларды бақылау үшін шаралар орнататын жүйе. НАССР принциптері тағам өнімдерін өңдіретін барлық кәсіпорындарға қолдануға болады. 

1) Қауіпті факторларды бірдейлендіру – тағам өнімдерінің өмір циклының барлық кезеңімен байланысты болады. Бұл принциптің мақсаты қауіпті факторлардың пайда болу шарттарын табу және оларды бақылау үшін қажетті шараларды орнату болып табылады.

2) Сыншыл Бақылау Нүктелерін анықтау -  қауіпті факторларды жою немесе олардың пайда болу мүмкіндігін азайту үшін бақылануы қажет.

3) Сыншыл шектерді орнату – сыншыл бақылау нүктесінің бақылауда тұрғанын куәләндіру үшін қажет. 

4) Маниторинг жүйесі.  Жоспарланған сынау немесе қадағалау негізінде сыншыл нүктелерді бақылауды қамтамасыз ететін мониторинг жүйесін жасау.

5)  Түзетуші әрекеттер. Егер де мониторинг нәтижелері белгілі бір сыншыл бақылау нүктесі бақыланбай жатқанын көрсеткен жағдайда жүзеге асуы тиіс түзетуші әрекеттер жасау.

6) Тексеру. НАССР –тың қызмет етуінің тиімділігін растайтын тексеру рәсімдерін жасау.

7) Құжаттау. НАССР принциптерін енгізуге қатысты мәліметтерді тіркеу түрлері мен тәсілдерін және барлық жүйе рәсімдерін құжаттау.   
Бақылау сұрақтары:

1 Кодекс Алиментариус комиссиясының пайда болу алғы шарты

2 Кодекс Алиментариус комиссиясының мақсаты

3 Кодекс Алиментариус комиссиясының міндеті

4 Қауіпті факторларды бірдейлендіру

5 Сыншыл бақылау нүктелерін анықтау

6 Сыншыл шектерді орнату

Тақырып 4 Тағам өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз ету бойынша рәсімдер

Мақсаты: Студенттерді тағам өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз ету бойынша рәсімдермен таныстыру.
Жоспар: 

1 Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің сәйкестігін растау 
2 Қатерлерді талдау, бағалау және басқару 

1 Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің сәйкестігін растау 
Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің сәйкестігін растау Қазақстан Республикасының техникалық реттеу туралы заңнамасында белгіленген тәртіппен жүзеге асырылады. 
Шет мемлекет берген сәйкестікті растау саласындағы құжаттар оларды Қазақстан Республикасының техникалық реттеу туралы заңнамасына сәйкес техникалық реттеудің мемлекеттік жүйесінде танылуы шартымен Қазақстан Республикасында жарамды  болып есептеледі. 
Тамақ өнімдерін сәйкестендіру:
1) тамақ өнімдері партиясының мөлшерін айқындау;
2) сәйкестендіру әдістері (күнін белгілеу, тамақ өнімдері партиясын кодтау);
3) қайтар жолын қадағалау мақсаты үшін тиісті жазбалар жүргізу рәсімдері арқылы қамтамасыз етіледі. 
Тамақ өнімдерінде және (немесе) оның бумасында (ыдысында) мынадай деректерден тұратын анық және өшпейтін сәйкестендіру жазбасы болуға тиіс:
1) тамақ өнімдерінің атауы және (немесе) сериясының немесе түрінің белгіленуі, нөмірі;
2) өндірушінің (әзірлеушінің) атауы және оның заңды мекенжайы;
3) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы техникалық регламенттерде көзделген жағдайлардағы сәйкестік белгісі;
4) дайындалған күні және жарамдылық мерзімі. 
Техникалық регламентпен айқындалған тамақ өнімдерінің жекелеген түрлерінде және (немесе) оның бумасында (ыдысында) өндіру объектісінің Қазақстан Республикасының Үкіметі белгілеген тәртіппен берілетін есептік нөмірі міндетті түрде көрсетіледі.   
Барлық ықтимал  әсері бар қатерлер сәйкестендірілуге тиіс. 
2 Қатерлерді талдау, бағалау және басқару  
Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз ету жөнінде қолданылатын шаралар қатерді талдауға негізделуге тиіс. 
Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің қатерін бағалау кезінде қолдағы ғылыми деректер, өңдеудің және өндірудің (дайындаудың) тиісті әдістері, инспекциялау, іріктеп бақылау, зертханалық зерттеулер әдістері, нақты аурулардың таралу деңгейі, аурулардан ада аймақтардың болуы пайдаланылуға тиіс. 
Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің қатерін бағалау:
1) адам организміне және тамақ өндірісі үшін қажетті жануарларға зиянды әсер етуі  мүмкін  сипаттамаларды анықтау;
2) әрбір анықталған ықтимал әсері бар қауіптің адам организміне әсерін және олардың салдарын талдау;
3) анықталған қатерлерді шектеу шараларын айқындау жолымен жүзеге асырылады.
Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің қатерін бағалау тамақ өнімдерін зертханалық зерттеу барысында қатерлерді кешенді бағалау ретінде жүзеге асырылады. 
Тамақ өнімдерін әзірлеудің (жасаудың), өндірудің (дайындаудың), айналымының, кәдеге жаратудың және жоюдың барлық процестерінде (сатыларында) қатерді бағалау және оны шектеу жөніндегі шаралар туралы мәліметтер нормативтік-техникалық құжаттамада болуға тиіс. 
Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкес қатерге талдау жүргізілмей,  тамақ өнімдерінің жаңа түрлерін әзірлеуге (жасауға) жол берілмейді. 
Қатерді басқару қатерді бағалау нәтижелеріне, сондай-ақ  адам өмірі мен денсаулығына ықтимал зиянды әсер етудің алдын алу принципіне негізделуге тиіс. 
Қатерді талдау және бағалау кезінде адам өмірі мен денсаулығына зиянды әсердің ықтималдығы сәйкестендірілген, бірақ қолдағы ғылыми деректер оның дәрежесін айқындау үшін жеткіліксіз болған  жағдайларда уәкілетті органдар қатерді басқару жөнінде уақытша шаралар қолдануға құқылы.
Қатерді басқару жөніндегі уақытша шаралар қатердің дәрежесін анықтайтын ғылыми деректер алу үшін қажетті ең аз уақыт кезеңі ішінде қайта қаралуға тиіс. 
Бақылау сұрақтары: 

1 Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің сәйкестігін растау 

2 Тамақ өнімдерін сәйкестендіру
3 Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің қатерін бағалау
4 Тамақ өнімдері қауіпсіздігінің қатерін талдау
5 Адам өмірі мен денсаулығына ықтимал  зиянды әсер етудің алдын алу
Тақырып 5 Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы мемлекеттік реттеу

Мақсаты: Студенттерді Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы мемлекеттік реттеумен таныстыру.

Жоспар:

1 Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы мемлекеттік реттеудің  мақсаттары мен принциптері
2 Қазақстан Республикасы Үкіметінің құзыреті
3 Уәкілетті органдардың құзыреті

4 Облыстардың (республикалық маңызы бар қаланың, астананың) жергілікті атқарушы органдарының құзыреті
1 Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы мемлекеттік реттеудің  мақсаттары мен принциптері
 Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы мемлекеттік реттеудің мақсаттары:
1) мыналарды:
адам өмірі мен денсаулығына және қоршаған ортаға тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін;
тұтынушылардың  заңды мүдделерін қорғауды;
экологиялық қауіпсіздікті;
ұлттық қауіпсіздікті қамтамасыз ету; 
2) кәсіпкерлікті дамытуға жәрдемдесу; 
3) адам өмірі мен денсаулығын, тұтынушылардың заңды мүдделерін қорғау үшін Қазақстан Республикасының заңнамасын халықаралық нормалармен және ережелермен үйлестіру;
4) отандық өнімдердің бәсекеге қабілеттілігін арттыру; 
5) халықаралық сауданың дамуы үшін жағдайлар жасау болып табылады.
Тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы мемлекеттік реттеу:
1) адам өмірі мен денсаулығы және қоршаған ортаны қорғау үшін тамақ өнімдері қауіпсіздігінің басымдығы;
2) адам денсаулығына және қоршаған ортаға ықтимал зиянды әсердің алдын алу;
3) мемлекет жүзеге асыратын шаралардың ашықтығы;
4) ақпараттың жариялылығы,  қолжетімділігі, дұрыстығы;
5) қатерлерді бағалаудың ғылыми негізділігі;
6) тамақ өнімдерін әзірлеудің (жасаудың), өндірудің (дайындаудың), айналымының, кәдеге жаратудың және жоюдың барлық процестерінде (сатыларында) тамақ өнімдерінің қадағалануы;
7) тамақ өнімдерін әзірлеудің (жасаудың), өндірудің (дайындаудың), айналымының, кәдеге жаратудың және жоюдың барлық процестерінде (сатыларында) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз етудегі субъектілердің жауапкершілігі принциптері негізінде жүзеге асырылады.

2 Қазақстан Республикасы Үкіметінің құзыреті
Қазақстан Республикасы Үкіметінің құзыретіне мыналар жатады:
1) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласында мемлекеттік саясаттың негізгі бағыттарын әзірлеу;
2) уәкілетті органдардың қызметін салааралық үйлестіру; 
3) бекіту жөніндегі құзыреті осы Заңның 6-бабында көзделген нормативтік құқықтық актілерді қоспағанда, тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы нормативтік құқықтық актілерді бекіту;
4) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы салалық (секторлық) бағдарламаларды бекіту;
5) мыналарды:
Қазақстан Республикасының аумағында алғаш рет өндірілетін (дайындалатын) және алғаш рет әкелінетін (импортталатын) азықтарды және азық  қоспаларын мемлекеттік тіркеу;
адам өмірі мен денсаулығына және жануарларға, қоршаған ортаға  қауіп төндіретін тамақ өнімдерін кәдеге жарату және жою;
мемлекеттік тіркелуге тиісті тамақ өнімдерін әкелу (импорттау);
Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының) сәйкестігін, әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою кезінде пайдаланылатын машиналар мен жабдықтардың, материалдар мен бұйымдардың сәйкестігін уәкілетті органдардың келісуі;    
санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерін байыту (фортификациялау);
өндіру объектілеріне есептік нөмірлер беру;
Қазақстан Республикасының техникалық реттеу туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерінің сәйкестігін растау;
Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестеріндегі (сатыларындағы) олардың сәйкестігін, тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының) сәйкестігін бақылауды жүзеге асыру;    
генетикалық түрлендірілген объектілердің айналымы;
генетикалық түрлендірілген объектілердің қауіпсіздігін ғылыми негізде растау жөніндегі жұмыстар жүргізу тәртібін бекіту. 
3 Уәкілетті органдардың құзыреті
1. Денсаулық сақтау саласындағы уәкілетті органның құзыретіне:
- тамақ өнімдеріне олардың қауіпсіздігін айқындау жөнінде санитарлық-эпидемиологиялық сараптама жүргізу;
- тамақ өнімдерін өндіру және сақтау объектілеріне, ішкі сауда объектілеріне және көлік құралдарына санитарлық паспорттар беру, есепке алу және жүргізу;
- курортология ғылыми орталықтарының табиғи минералды суларды пайдалануға бальнеологиялық қорытындылар беруі;
- тамаққа биологиялық активті қоспалардың айналымы;
- балалар тағамы азық-түлігін, тамаққа тағамдық және биологиялық активті қоспаларды, генетикалық түрлендірілген объектілерді, бояғыштарды, сумен және тамақ өнімдерімен араласатын материалдар мен бұйымдарды, адам денсаулығына зиянды әсер ететін химиялық заттарды, өнімдер мен заттардың жекелеген түрлерін мемлекеттік тіркеу, қайта тіркеу және мемлекеттік тіркеу туралы шешімді кері қайтарып алу;
- тамаққа биологиялық активті қоспалардың қауіпсіздігін ғылыми негізделген растау жөнінде жұмыстар жүргізу;
- тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласында салалық (секторлық) бағдарламалар әзірлеу тәртібін бекіту жатады.
2. Халықтың санитарлық-эпидемиологиялық салауаттылығы саласындағы уәкілетті органның құзыретіне мыналар жатады:
1) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласында мемлекеттік саясатты іске асыру;
2) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз ету жөніндегі халықаралық ұйымдарда Қазақстан Республикасының атынан өкілдік ету; 
3) Қазақстан Республикасының санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында  белгіленген талаптардың сақталуына мемлекеттік бақылауды ұйымдастыру, үйлестіру және жүзеге асыру;
4) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы санитарлық-эпидемиологиялық ережелер мен нормаларды, гигиеналық нормативтерді, техникалық регламенттерді, нормативтік құжаттарды әзірлеу;
5) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі мәселелері бойынша консультативтік-кеңес органдарын құру;
6) мыналарды:
- тамақ өнімдерінің жарамдылық мерзімдерін және сақталу шарттарын;
- санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиіс тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы нормативтік-техникалық құжаттаманың жобаларын;
- санитарлық-эпидемиологиялық қорытынды бере отырып, Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының) сәйкестігін, әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою кезінде пайдаланылатын машиналар мен жабдықтардың, материалдар мен бұйымдардың сәйкестігін келісу;
7) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті қауіпті тамақ өнімдерін анықтау және өткізуге жол бермеу жөніндегі шараларды әзірлеу мақсатында өндіру объектілері мен ішкі сауда объектілерін санитарлық-эпидемиологиялық қадағалауды жүзеге асыру;
8) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін айқындау бойынша оларға санитарлық-эпидемиологиялық сараптаманы жүзеге асыратын жеке және заңды тұлғалардың қызметін бақылауды жүзеге асыру;
9) балалар тағамы азық-түлігін, тамаққа биологиялық активті қоспаларды, генетикалық түрлендірілген объектілерді, бояғыштарды, сумен және тамақ өнімдерімен араласатын материалдар мен бұйымдарды, адам денсаулығына зиянды әсер ететін химиялық заттарды, өнімдер мен заттардың жекелеген түрлерін  мемлекеттік тіркеу, қайта тіркеу және мемлекеттік тіркеу туралы шешімді кері қайтарып алу, Қазақстан Республикасында қолдануға рұқсат етілген заттар мен өнімдердің Мемлекеттік тізілімін мерзімді баспа басылымдарында жариялау;  
10) Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айна​лымы және кәдеге жарату процестеріндегі (сатыларындағы) олардың сәйкестігіне, тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының) сәйкестігіне, тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою кезінде пайдаланылатын машиналар мен жабдықтардың, материалдар мен бұйымдардың сәйкестігіне санитарлық-эпидемиологиялық қадағалауды ұйымдастыру және жүзеге асыру;
11) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің Қазақстан Республикасының заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкестігі туралы санитарлық-эпидемиологиялық қорытынды беру;
12) осы Заңның талаптарын бұзушылықтарды жою туралы нұсқамалар беру;
13) өндіру объектілерінің және ішкі сауда объектілерінің есебі және мониторингі;
14) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерін өндіру объектілеріне есептік нөмірлер беру және олардың тізілімін жүргізу.  
Қазақстан Республикасының Мемлекеттік шекарасындағы және көліктегі халықтың санитарлық-эпидемиологиялық салауаттылығы саласындағы уәкілетті органның аумақтық бөлімшелерінің құзыреті Қазақстан Республикасының заңдарында айқындалады.  
3. Ветеринария саласындағы уәкілетті органның құзыретіне мыналар жатады:
1) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі  саласында мемлекеттік саясатты іске асыру;
2) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін қамтамасыз ету жөніндегі халықаралық ұйымдарда Қазақстан Республикасының атынан өкілдік ету; 
3) мыналарға:
Қазақстан Республикасының ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі  туралы заңнамасында белгіленген талаптардың сақталуына;  
тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін айқындау бойынша оларға ветеринарлық-санитарлық сараптаманы жүзеге асыратын жеке және заңды тұлғалардың қызметіне мемлекеттік бақылауды ұйымдастыру, үйлестіру және жүзеге асыру; 
4) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы салалық (секторлық) бағдарламаларды әзірлеу;
5) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі  саласындағы ветеринарлық (ветеринарлық-санитарлық) ережелер мен нормативтерді, техникалық регламенттерді, нормативтік құжаттарды әзірлеу;
6) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі мәселелері бойынша консультативтік-кеңес органдарын құру;
7) Қазақстан Республикасының аумағында алғаш рет өндірілетін (дайындалатын) және алғаш рет әкелінетін (импортталатын) азықтарды және азық қоспаларын мемлекеттік тіркеу;
8) Қазақстан Республикасының аумағында өндіруге (дайындауға), әкелуге (импорттауға), қолдануға және өткізуге рұқсат етілген азықтардың және  азық  қоспаларының мемлекеттік тізілімін жүргізу;
9) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің Қазақстан Республикасының заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкестігі туралы  ветеринарлық құжаттар беру; 
10) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы нормативтік-техникалық құжаттаманың жобаларын келісу;
11) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының) Қазақстан Республикасы заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкестігіне ветеринариялық-санитариялық бақылауды ұйымдастыру және жүзеге асыру;
12) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті қауіпті тамақ өнімдерін анықтау және өткізуге жол бермеу жөніндегі шараларды әзірлеу мақсатында ішкі сауда объектілеріне ветеринариялық-санитариялық бақылауды және мониторингті жүзеге асыру; 
13) тамақ өнімдерін өндіру (дайындау) және айналымы процестерінде (сатыларында) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігіне ветеринариялық-санитариялық бақылауды жүзеге асыру;
14) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін айқындау бойынша оларға ветеринарлық-санитарлық сараптама жүргізу тәртібін бекіту;
15) осы заңның талаптарын бұзушылықтарды жою туралы нұсқамалар беру;
16) ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті тамақ өнімдерін өндіру объектілеріне есептік нөмірлер беру және олардың тізілімін жүргізу.  
Ветеринария саласындағы уәкілетті органның аумақтық бөлімшелерінің құзыреті Қазақстан Республикасының заңдарында айқындалады.  
4. Техникалық реттеу саласындағы уәкілетті орган санитарлық-эпидемиологиялық және ветеринариялық-санитариялық бақылануға тиісті рәсімдерді қоспағанда, тамақ өнімдерін өткізу сатысында олардың қауіпсіздігі саласындағы техникалық регламенттердің талаптарына тамақ өнімдерінің сәйкестігін бақылауды жүзеге асырады.
 4 Облыстардың (республикалық маңызы бар қаланың, астананың) жергілікті атқарушы органдарының құзыреті 
Облыстардың (республикалық маңызы бар қаланың, астананың) жергілікті атқарушы органдарының санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы құзыретіне мыналар жатады:
1) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласында мемлекеттік саясатты іске асыру;
2) тамақ өнімдерін өндіру және сақтау объектілеріне, ішкі сауда объектілеріне және көлік құралдарына санитарлық паспорттар беру, есепке алу және жүргізу;
3) субъектілердің тамақ өнімдерін әзірлеумен (жасаумен), өндірумен (дайындаумен), айналымымен, кәдеге жаратумен және жоюмен байланысты персоналын медициналық тексеруден өткізу және гигиеналық оқытуды жүргізу жөніндегі жұмысты ұйымдастыру;
4) тамақ өнімдерінің қауіпсіздігін айқындау бойынша оларға санитарлық-эпидемиологиялық сараптама ұйымдастыру және жүргізу;
5) Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айна​лымы және кәдеге жарату процестеріндегі (сатыларындағы) олардың қауіпсіздігіне, тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының) сәйкестігіне, тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою кезінде пайдаланылатын машиналардың, жабдықтардың, көлік құралдарының, материалдар мен бұйым​дардың сәйкестігіне санитарлық-эпидемиологиялық қадағалауды ұйымдастыру және жүзеге асыру;
6) мыналарды:
санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындағы нормативтік-техникалық құжаттаманың жобаларын;
санитарлық-эпидемиологиялық қорытынды бере отырып, Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі туралы заңнамасында белгіленген талаптарға тамақ өнімдерін әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою процестерінің (сатыларының)  сәйкестігін, әзірлеу (жасау), өндіру (дайындау), айналымы, кәдеге жарату және жою кезінде пайдаланылатын машиналар мен жабдықтардың, материалдар мен бұйымдардың сәйкестігін келісу;
7) өндіру объектілерінің және ішкі сауда объектілерінің есебі және мониторингі; 
8) санитарлық-эпидемиологиялық қадағалануға тиісті тамақ өнімдерінің Қазақстан Республикасының заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкестігі туралы санитарлық-эпидемиологиялық қорытынды беру;
9) осы Заңның талаптарын бұзушылықтарды жою туралы нұсқамалар беру.
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