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	Кальнаус Владимир Иванович, докатор с.-х. наук, профессор

	Поток
	Специальность: 051202 – Ветеринарная санитария

	Образование
	Троицкий ветеринарный институт, 1966 – 1971г, специальность – ученый зоотехник 

	Работа в вузе
	Костанайский сельскохозяйственный институт, 

с1976 года 
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	Аграрно-биологический факультет, кафедра технологии переработки и стандартизации

	Контактный телефон 
	55-84-73


1 Данные о дисциплине 

Код, название дисциплин: OSSSP 2208  Основы стандартизации и сертификации сельскохозяйственной продукции

Количество кредитов: 2 кредита

Форма обучения: очная по основной образовательной программе 

Курс 2, семестр 4

Время и место проведения занятий: занятия проводятся согласно расписанию в 5 корпусе

Консультационные часы: согласно расписанию СРСП и графику консультаций  на кафедре
        Выписка из рабочего учебного плана
	Код 

дисц.
	Название дисциплины
	Кол-во кредитов
	Лекции
	Практ
	Лаборат 
	СРСП
	СРС
	Всего часов
	Форма контроля

	OSSSP 2208
	Осн. станд. и серт.  с/х прод.
	2
	15
	8
	7
	15
	45
	90
	экзамен


2  Пререквизиты  дисциплины
Для освоения этой дисциплины необходимы знания, умения и навыки, полученные при изучении математики, физики, химии, метрологии, экономики, основ растениеводства и животноводства, переработки с.-х. продукции 
3 Постреквизиты дисциплины 
       Полученные знания по дисциплине «Основы стандартизации и сертифиции сельскохозяйственной продукции» дают возможность овладеть фундаментальными знаниями по стандартизации и сертификации с.-х. продукции.
4 Краткое описание дисциплины 
Дисциплина «Основы стандартизации и сертификации сельскохозяйственной продукции» состоит из разделов, знание которых необходимо специалистам данного профиля. Изучение дисциплины включает два самостоятельных курса:
- теоретическая, правовая и нормативная база  стандартизации; отраслевая стандартизация, включающая стандартизацию производства сельскохозяйственной продукции, процессы переработки и стандартизацию продукции
- системные вопросы сертификации; актуальные проблемы сертификации; отраслевая сертификация, включающая сертификацию сельскохозяйственной продукции. 
5 Цели и задачи дисциплины

Цель дисциплины - обеспечить необходимый уровень подготовки студентов по теоретическим и практическим вопросам. Изучить современное состояние развития стандартизации и сертификации, организацию деятельности по стандартизации, роль сертификации в повышении качества выпускаемой и ввозимой  продукции
       Задача дисциплины - формирование суммы знаний, умений и навыков содержания стандартизации, технологию разработки стандартов, систему государственного надзора за соблюдением обязательных требований нормативных документов по стандартизации; правила и порядок проведения сертификации продукции и услуг. 

6 Самостоятельная работа студентов

6.1 График выполнения и сдачи заданий СРС и СРСП 

	№ п/п
	Тема, задание и их

содержание
	Литература
	Форма отчетности и контроля
	Сроки сдачи, неделя

	
	
	
	
	

	1
	Общая характеристика стандартизации.

Определение стандартизации и стандарта. Виды стандартизации. Объекты стандартизации. Отбор объектов стандартизации
	14, с.9 - 11

8, с.19 - 22
	Презентация докладов на занятии СРСП
	-

	2
	Цели, принципы и функции стандартизации.

Основная цель стандартизации. Основные задачи стандартизации. Принципы стандартизации. Функции стандартизации
	14, с.11- 16

8, с.28 - 31
	
	2

	3
	Государственная стандартизация республики Казахстан.

Правовые основы стандартизации. Закон РК «О техническом регулировании». Основная цель закона. Государственная система стандартизации Республики Казахстан (ГСС РК). Основные задачи ГСС РК.
	1,  с.6 - 11

14, с.27 - 30
	
	3

	4
	Категории нормативных документов по стандартизации.

Государственные стандарты Республики Казахстан (СТРК). Объекты государственной стандартизации. Требования, устанавливаемые в стандартах для обеспечения безопасности продукции. Стадии разработки стандартов.

 
	14,  с.37 - 44

1,  с.18 - 20
	
	4

	5
	Нормативные документы по стандартизации.

Отраслевые стандарты. Стандарты научно-технических, инженерных обществ и других общественных объединений, фирменные стандарты. Технические условия (ТУ). Межгосударственные стандарты (ГОСТ). Рекомендации. Технический регламент и классификаторы. 
	14, с.44 - 58

1, с.19 - 20
	
	5

	6
	Виды стандартов.

Основополагающие стандарты: организационно-методические, общетехнические. Стандарты на продукцию (услуги): стандарты общих технических условий, стандарты технических условий, стандарты общих технических требований, стандарты технических требований. Стандарты на методы контроля. Стандарты на процессы (работы).
	14, с.59 - 62

8, с.55 - 58

7, с.33 - 37
	
	6

	7
	Порядок международных, региональных и национальных стандартов.

Основные цели по применению стандартов. Применение стандарта зарубежных стран в республике Казахстан. Оформление нормативного документа. Документы о возможности применения стандартов зарубежных стран. Международные организации, разрабатывающие стандарты
	14, с.62 - 66

7, с.203 - 213
	
	7

	8
	Каталогизация продукции и кодирование информации.

Основная цель каталогизации продукции. регистрация каталожных листов. Каталогизация продукции в России. 
	14, с.69 - 71

8, с.99 - 102
	
	8

	9
	Межгосударственная система стандартизации.

Цели Соглашения о проведении согласованной политики в области стандартизации, метрологии и сертификации. Принципы межгосударственной стандартизации направления работ в области стандартизации межгосударственный Совет по стандартизации, метрологии и сертификации. Гармонизация стандартов.
	14, с.81 - 84

8,  с.66 - 68

7, с.253 - 258
	
	9

	10
	Порядок разработки, принятия, внесения изменений и отмены межгосударственных стандартов.

Виды межгосударственных стандартов.

Разработка межгосударственных стандартов. Построение, изложение, оформление и содержание стандартов. Информация о введении в действие стандарта.
	14, с.85 - 90

8, с.58 - 60
	
	10

	11
	Региональные организации по стандартизации. 

Европейский комитет по стандартизации. Европейский комитет по стандартизации в электротехнике. Органы региональных организаций. Евростандарты. 
	7, с.225 - 250
	
	11

	12
	Стандартизация муки. Стандарты на муку. Параметры качества и безопасности: огранолептические показатели, физико-химические, показатели безопасности. Порядок проведения экспертизы качества.
	10, с.74 - 85
11,с.93 - 111
	
	12

	13
	Сандартизация растительного масла. Стандарты на растительное масло. Параметры качества и безопасности. Характеристика отдельных видов масел: подсолнечное, соевое, хлопковое, горчичное, рапсовое, оливковое, и др. Экспертиза качества и методы испытаний: отбор проб, определение органолептических показателей. Определение прозрачности и цветности, кислотного числа, токсичных элементов. 
	10, с.134 -162

11, с.252 -266
	
	13

	14
	Стандартизация продукции садоводства. Стандарты на продуцию садоводства требования к качеству при заготовках: семечковые плоды, цитрусовые плоды и ягоды свежие. Способы хранения.
	10, с.122 -133

11, с.295 -301
	
	14

	15
	Стандаризация масла коровьего. Параметры качества безопасности: органолептические свойства, физико-химические показатели, показатели безопасности. Экспертиза качества и методы испытаний. Хранение коровьего масла.
	10, с.222 -242

3, с.278 - 318

5, с.229 - 247
	
	15

	16
	Стандартизация кисломолочных жидких продуктов. Стандарты на кисломолочные продукты. Параметры качества и безопасности: пищевая и биологическая ценность, органолептические показатели, физико-химические показатели, микробиологические показатели, показатели безопасности. Экспертиза качества и методы испытаний.


	10, с.217 -222

3, с. 248 277

9, с.17 - 32
	
	6

	17
	Стандартизация мяса. Продукты на мясо. Требования к качеству мяса: говядина, телятина, свинина, баранина, конина жеребятина, верблюжье, кроликов, и птицы. Ветеринарная маркировка мяса. Параметры качества и безопасности.
	10, с.301-334

4, с.23 - 25

6, с.58 - 63
	
	7

	18
	Сертификация и стандартизация колбасных изделий. Колбасные изделия: вареные, полукопченные, сырокопченые, ливерные и др. Экспертиза качества и методы испытаний. Хранение колбасных изделий.
	10, с. 349-357

6, с. 223-229


	
	8

	19
	Процедура сертификации сырья и пищевых продуктов. Документация при сертификации пищевых продуктов. Порядок обязательной сертификации продукции. ИНспекционный контроль продукции. Требования к маркировке продукции
	10, с.471 -480 и  494 - 496

2, с.181-185
	
	9

	20
	Порядок сертификации продукции растениеводства. Общие положения. Сертификация зерна и проуктов его, переработки, овощей, плодов, растительного масла и меда.
	10, с.481-487

11, с. 68 - 84
	
	10

	21
	Порядок сертификации продукции животноводства. Порядок сертификации молока, мяса и продуктов их переработки.  Маркировка продовольственных товаров.
	10, с. 487-494

и с.496 - 503

12, с.107 -119
	
	11

	22
	Сертификация импортируемой продукции. Процедура сертификации импортируемой продукции. Правовые и норматируемой продукции. Прововые и нормативные основысертификации импортной продукции. Порядок ввоза продукции, подлежащей обязательной сертификации.
	14, с.346- 350

 2, с. 173- 180
	
	12

	23
	Сертификация услуг. Понятие и классификация услуг. Функциональное назначение услуг. Перечень нормативных документов. Схемы сертификации услуг. Порядок проведения сертификации учлуг.
	14, с.357- 365

8, с.222- 229

2, с.144- 154
	
	13

	24
	Аккредитация участников сертификации и признание результатов. Основные функции аккредитации. Участники аккредитации. Признание результатов подтверждения и аккредитация.
	14, с. 368-385

7, с. 324-332

2, с. 117-121
	
	14

	25
	Международная сертификация. Международный форум аккредитации. Деятельность ИСО в области сертификации. Международная электротехническая комиссия. Сертификация в деятельности ЕЭКООН.
	14, с.366- 368

7, с.387- 406

2, с.213- 222
	
	15


6.2 Темы рефератов
1. Общая характкристика стандартизации.

2. Цели, принципы и функции стандартизации.

3. Государственная Стандартизация Республики Казахстан.

4. Категории нормативных документов по стандартизации

5. Нормативных документов по стандартизации.

6. Виды стандартов.

7. Порядок применения международных, региональных и национольных стандартов.

8. Каталогизация продукции и кодирование информации.

9.Международная система стандартизации.

10. Порядок разработки, понятия, внесение изменений и отмены  межгосударственных стандартов.

11. региональные организации по стандартизации.

12. Стандартизация муки.

13. Стандартизация растительного масла. 

14. Стандартизация продукции содоводства.

15. Стандартизация масла коровьего.

16. Стандартизация кисломолочных жидких продуктов.

17. Стандартизация мяса.

18. Сертификация и стандартизация колбасных изделий.

19. Процедура сертификации сырья и пищевых продуктов.

20. Порядок сертификации продукции растениеводства.

21. Порядок сертификации продукции животноводства.

22. Сертификация импортируемой продукции.

23. Сертификация услуг.

24. Аккредитация участников сертификации и признание результатов.

25. Международная сертификация.

7 Вопросы рубежных контролей

Рубежный контроль №1 – тестирование
1. Краткие сведения из истории стандартизации. 
2. Развитие стандартизации в Казахстане.

3. Основные понятия в области стандартизации.

4. Цели и задачи стандартизации.

5. Принципы стандартизации.

6. Упорядочение объектов стандартизации.

7. Параметрическая стандартизация.

8. Унификация.

9. Агрегажирование.

10. Комплексная стандартизация.

11. Опережающая стандартизация.

12. Основные задачи Государственной системы стандартизации 

      Республики  Казахстан.

13. Закон РК «О техническом регулировании».

14. Общая характеристика нормативных документов по стандартизации.

15. Государственные стандарты Республики Казахстан (СТРК).

16. Технические условия. (ТУ).

17. Межгосударственные стандарты (ГОСТ).

18. Основные положения государственного надзора.

19. Меры применяемые по результатам государственного надзора.

20. Международная организация по стандартизации (ИСО).

21. Организационная структура ИСО.

22. Порядок разработки международных стандартов.

23. Общие положения и объекты стандартизации в животноводстве.

24. Категории, виды, и требования к содержанию стандартов в животноводстве.

Рубежный контроль №2 – коллоквиум
1. Строение и химическиий состав зерна.
2. Формирование и качество зерновки.

3. Характеристика качества зерновой массы.

4. Технологический процесс производства крупы.

5. Технологический процесс приготовления хлеба.

6. Основные положения ГОСТа 26984-86 хлеб столичный.

7. Понятие о молоке.

8. Технологический процесс приготовления питьевого молока.

9. Технологический процесс производства сыра.

10. Морфологический и химический состав мяса.

11. Технологичесуий процесс в колбасном производстве.

12. Хранение мясопродуктов.

13. Основные понятия сертификации.

14. Цели и принципы сертификации.

15. Государственная система сертификации Республики Казахстан.

16. Виды сертификации.

17. Схемы сертификации продукции.

18. Порядок проведения сертификации продукции.

19. Сертификация пищевых товаров.

20. Технологический процесс производства сыров. ГОСТ 13264-88.

21. Типовые технологческие процессы в мясном скотоводстве.

22. Сертификация мяса на свежесть. 

23. Сертификация отдельных показателей меда.

24. Оценка качества и сертификация рыбы.

25. Система управлением качеством продукции.

8 Экзаменационные вопросы

1. Этапы развития  науки стандартизация.

2. Развитие стандартизации в Казахстане.
3. Основные понятия в области стандартизации. 

4. Цели и задачи стандартизации.

5. Принципы и функции  стандартизации.

6. Методы стандартизации: упорядочение  объектов  стандартизации и Параметрическая стандартизация.

7. Методы стандартизации: унификация и агрегатирование.

8. Методы стандартизации: комплексная и опережающая стандартизация.

9. Понятия объекты  и область стандартизации.

10. Правовые основы стандартизации. 

11. Содержание Закона  Республики Казахстан “О техническом регулировании”.

12. Государственная система стандартизации  Республики Казахстан.

13. Порядок разработки государственных стандартов. СТРК 1.2-93.

14. Организация работ  по стандартизации  в Республике Казахстан.

15. Направления  деятельности  технических  комитетов по стандартизации (ТК).

16. Планирование работ по стандартизации.

17. Общая характеристика нормативных документов по стандартизации.

18. Характеристика  и содержание государственных стандартов Республики Казахстан.

19. Стандартизация разработки Государственных стандартов  Республики Казахстан (СТРК).

20. Характеристика научно-технических, инженерных обществ  и других общественных объединений (СТ НТО).

21. Характеристика и содержание  технических условий (ТУ).

22. Характеристика межгосударственных  стандартов (ГОСТ).

23. Понятия нормативного документа “Технический регламент” 

24. Классификаторы. Их категорий  и объекты классификации.

25. Характеристика основопологающих  видов  стандартов. 
26. Характеристика видов стандартов на продукцию и услуги.
27. Характеристика видов стандартов на методы контроля.

28. Порядок применения международных региональных, национальных стандартов зарубежных стран в Республике Казахстан. 

29. Информационное обеспечение работ по стандартизации.

30. Государственный фонд стандартов Республики Казахстан.

31. Катологизация  продукции и её  цели.

32. Основные задачи и должностные  лица государственного надзора.

33. Порядок проведения государственного надзора и требования к акту проверки. 

34. Права и обязанности  государственных инспекторов.

35. СТРК 1.16-2000. Порядок осуществления государственного надзора  и контроля за соблюдением  обязательных требований  нормативных документов по стандартизации, правил сертификации и за сертифицированной  продукцией. Основные положения.

36. Меры, принимаемые  по результатам государственного надзора. 

37. Направления совершенствования  государственной системы  стандартизации Республики Казахстан.

38. Основные положения  Закона Республики Казахстан “О техническом регулировании” 

39. Межгосударственная  система стандартизации (МГСС), её цели принципы и направления  работ.

40. Межгосударственный совет по стандартизации, метрологии и сертификации (МГС), его функции  и направление работ.

41. Виды межгосударственных стандартов и их назначение.

42. Порядок разработки, принятия, внемение изменений и отмены межгосударственных стандартов.

43. Межгосударственная организация  по стандартизации (ИСО).

44. Организационная структура  межгосударственной организации по стандартизации (ИСО).

45. Порядок разработки межгосударственных стандартов.

46. Участие международных организации в работах по стандартизации.

47. Региональные организации  по стандартизации.

48. СТРК 1046-2001. Пшеница.

49. СТРК 1023-2000. Мука пшеничная хлебопекарная “Казахстанская” 

50. ГОСТ 26984-86. Хлеб столичный.

51. ГОСТ 7176-68.  Картофель свежий продовольственный. 
52. ГОСТ 7128-91. Изделия хлебобулочные. Бараночные.
53. ГОСТ 286773-90. Овес. Требования при  заготовках и постановках.
54. ГОСТ 875-92. Изделия макаронные. Общие технические условия.

55. ГОСТ 6292-93. Крупа рисовая. 

56. ГОСТ 17421-72 Свекла сахарная для  промышленной переработки.
57. ГОСТ 26983-86. Хлеб Дарницкий. 

58. СТРК 1.08-2002. Стандартизация услуг. Основные положения. 

59. ГОСТ 13264-88. Молоко коровье. Требования при закупках. 

60. ГОСТ 13277-79. Молоко коровье пастеризованное. 

61. Технологический процесс производства молока. ОСТ 10.24-86.

62. Творог столовый и технология его производства. 

63. Масло коровье, его состав. ГОСТ 37-91.

64. Общие положения  технологических процессов в

65. мясном   скотоводстве. ОСТ 1027-86.

66. Сыры терочные. ГОСТ 9220-59.

67. Мясо. Разделка баранины и козлятины  для розничной торговли. 

68. ГОСТ 7596-81.

69. Мясо птицы (тушки кур, уток, гусей, индеек, цесарок). ГОСТ 2178476.

70. СТРК 1035-2000. Изделия колбасные  вареные. 

71. ГОСТ 16351-70. Колбасы полукопченые.

72. ГОСТ 11041-88. Сыр российский.

73. ГОСТ 7763-71. Шерсть овечья немытая тонкая классированная. 

74. ГОСТ 19792-74. Мёд натуральный. 

75. Продукция пчеловодства. ГОСТ 20728-75. Семьи пчелиные. 

76. Оценка качества рыбы. ГОСТ 24896- 75. Рыба живая.
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    10 Информация по оценке знаний  
Контроль и оценка учебных учебных достижений студентов проводится по блочно-рейтинговой системе (БРС). Она предполагает проведение  текущего, рубежного и типового контроля, которые оцениваются в баллах. Сумма баллов за текущий и рубежный контроль составляет семестровый рейтинг студунта.

Текущий контроль это система проверки знаний студентов по отдельным вопросам и темам, осуществляется на лабораторных занятиях и СРСП в виде устных и тестовых опросов, оценки выполненных заданий по СРС и СРСП.

Рубежный контроль это проверка знаний студентов по завершенным темам, разделам программы, проводимая в виде коллоквиума и тестовых опросов. К рубежным контролям будут допускаться студенты, которые выполнили все лабораторные занятия и получили положительные оценки по всем формам текущего контроля.
Рубежный контроль проводится на 6-8 и 12-14 неделях акадамического периода и предполагает проверку учебных достижений студентов по по завершенным темам, разделампрограммы. Передача рубежного контроля на допускается.
Семестровый рейтинг определяется по сумме текущего и рубежного контролей и максимально составляет 60 баллов.
Для учета и анализа результатов текущего и рубежного контроля студентов на 8 и 14 неделях проводится 2 внутрисеместровые аттестации, оцениваемые по 30 баллов каждая. Результаты аттестации заносятся в компъютерную базу данных. Перевод итоговых  баллов в оценки осуществляется в соответствии со следующей таблицей.  

	Кредитная система
	Усвоение учебной

 дисциплины,

%(бал.)
	Рейтинг студента
	Оценка по традиционной системе

	Цифровая оценка
	Буквенная оценка
	
	Максимальный семестровый рейтинг

ИКИсем60 бал.
	Максимальный итоговый 

рейтинг

ИКИэкз40 бал.
	

	4,0

3,67
	        А

        А -
	95 - 100

90 - 94
	57 - 60

54 - 56
	38 - 40

36 - 37
	5 – «отл.»

	3,33

3,0

2,67
	        В +

        В

        В -
	85 - 89

80 - 84

75 - 79
	51 - 53

48 - 50

45 - 47
	34 - 35

32 - 33

30 - 31
	4 – «хор»

	2,33

2,0

1,67

1,33

1,0
	        С +

        С

        С -

        D +

        D
	70 - 74

65 - 69

60 - 64

55 - 59

50 - 54
	42 - 44

39 - 41

36 - 38

33 - 35

30 - 32
	28 - 29

26  -27

24 - 25

22 - 23

20 - 21
	3 –  «удовл.»

	0
	        F
	0 - 49
	0 - 29
	0 -1 9
	2  –  «неудовл.»


           Студент не допускается к сдаче экзамена, если  его семестровый рейтинг меньше 20 баллов. В этом случае после отработки студентом неусвоенных тем и выполнения запланированных в рабочей программе контрольных мероприятий, лектор подает регистратуру разрешение на допуск студента к экзамену и студенту выставляется 30 баллов, те есть 50% от максимально возможного семестрового рейтинга.


Студентам допущенным к сдаче экзамена, но имеющим семестровый рейтинг менее 30 баллов, разрешается передача рубежного контроля, с целью повышения семестрового рейтинга, но не выше 30 баллов.


Максимальный семестровый рейтинг студента по итогам двух внутрисеместровых аттестаций составляет 60 баллов.


Итоговый контроль (экзамен) по дисциплине проводится в форме компьютерного тестирования. Максимально студент за экзамен может набрать 40 баллов. Итоговая оценка по дисциплине выставляется по сумме баллов, полученные студентом на экзамене. При этом на экзамене студент должен получить не менее 20 баллов.
  11  Политика и процедуры изучения курса 

1. Изучение курса должно быть активным, студент должен регулярно, систематически готовиться к занятиям и выполнять все задания СРС и СРСП. Приходить подготовленным на лекции и лабораторные занятия. Подготовка к занятиям будет проверяться тестовым или устным опросом. При сдаче отчетов лабораторных работ необходимо знать теоретический материал и результаты эксперементальных расчетов.
        2. Все виды контролей могут пересдаваться только один раз при получении отрицательной оценки. При этом  баллы уменьшаются с коэффициентом 0,8. Положительной оценки пересдавать нельзя.

  3. Студент не должен без уважительных причин пропускать занятия. При пропусках  лабораторных занятий по уважительной причине студент должен обязательно их отработать в установленные сроки в присутствии преподавателя или лаборанта.
 4. В верхней одежде заходить в лабораторию запрещается.
 5. На занятиях студенты должны работать в халатах, соблюдать технику безопасности при работе в химической лаборатории, соблюдать дисциплину и не  пользоваться сотовыми телефонами. 
6. Все задания по самостоятельной работе должны сдаваться в установленные сроки. Если задания сдаются не во время,  то оценка по ним будет выставляться с понижающим коэффициентом 0,8. 

7 Студент должен быть  вежливым, терпимым, открытым, доброжелательным к преподавателям и студентам.

12 Распределение баллов по видам и формам контроля
	№ п/п
	Виды контроля
	Форма контроля
	Баллы
	Недели
	Рейтинг

	
	
	
	
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	1 аттест
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	2 аттест
	семестров
	итоговый
	общий

	1
	ТК
	Проверка конспектов лекции 
	1
	
	
	
	
	
	
	
	*
	1
	
	
	
	
	
	
	*
	1
	2
	
	

	2
	ТК
	Выполнение лабораторных и практических работ
	1
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	
	7
	*
	*
	*
	*
	*
	*
	
	6
	13
	
	40

	3
	ТК
	Тестовый опрос


	1
	
	
	
	
	
	*
	
	
	1
	*
	*
	*
	
	
	
	
	3
	4
	
	

	
	
	
	2
	
	
	
	*
	
	
	
	
	2
	
	
	
	*
	
	
	
	2
	4
	
	

	
	
	
	5
	
	
	
	
	*
	
	
	
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	5
	
	

	4
	ТК
	Доклады 
	2
	
	
	*
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	
	*
	
	
	2
	4
	
	

	5
	ТК
	Рефераты
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	*
	
	4
	4
	
	

	6
	ТК
	Собеседование
	1
	
	*
	
	
	
	
	*
	
	2
	
	
	
	
	
	
	*
	2
	4
	
	

	6
	РК
	Тестовый опрос 
	10
	
	
	
	
	
	
	
	*
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	
	

	6
	РК
	Коллоквиум
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	*
	10
	10
	
	20

	6
	ИК
	Компьютерное тестирование (экз.)
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	40
	60

	
	Всего
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	30
	60
	40
	100

	
	Блок 1
	Блок 2
	


Примечание 1. Студент, набравший по итогам семестра 30 баллов и набравший по всем виам контроля положитрельные оценки, допускается к сдаче экзамена. Для получения положительной оценки необходимо на экзамее набрать не менее 20 баллов.
 Примечание 2. При наличии пропусков лабораторных занятий действует система отработок через выполнение и защиту работ по пропущенным занятиям                                     

Тезисы лекций

Тема 1  Введение. Этапы развития и становления науки стандартизации в сельскохозяйственном производстве

Цель: Дать этапы становления науки стандартизация, а также её развитие в Казахстане.

План:

1 Краткие сведения из истории стандартизации.

2 Развитие стандартизации в Казахстане.

       1    Краткие сведения из истории стандартизации. 
        Слово «стандарт» в переводе с английского (standard) означает норму, образец, эталон, модель, принимаемые за исходные для сопоставления с ними других подобных объектов.      Стандартизация неразрывно связана с развитием человеческого общества и стремлением людей фиксировать наиболее удачные результаты трудовой деятельности с целью их повторного использования.                                                Первым объектом стандартизации в сельском хозяйстве было зерно. Еще в 23-79 гг. н.э. были установлены сорта по объемной массе, количеству поглощенной воды, величине припека и качеству выпекаемого хлеба.                                                

      В период Петра 1 необходимость стандартизации вызывалась расширением в то время экспортом сельскохозяйственного сырья (льна, хлопка, хлеба, масла, яиц). На мировых биржах более высокие цены платили за кондиционные товары, соответствующие установленным стандартам. Всякий нестандартный товар оплачивался на биржах по сниженным ценам. В 1718 г. в Петербурге были созданы правительственные бракеражные комиссии для проверки соответствия вывозимого льна требованиям мировых бирж, что положительно сказалось на увеличении торговых оборотов. 

      В дальнейшем стандартизация развивалась, прежде всего,  внутри отдельных фирм, отдельных предприятий. Однако, по мере развития общественного разделения труда, все большее значение начинала приобретать стандартизация национальная и даже международная. Так в 1876 году в Германии были унифицированы ширина железнодорожной колеи и сцепные устройства для вагонов, а в странах Европы в 1870 году установлены стандартные размеры кирпичей.

     Началом международной стандартизации можно считать принятие в 1875 году в Париже представителями 17 государств Международной метрической конвенции и учреждение Международного бюро мер и весов.

      Только при Советской власти стандартизация стала могучим орудием в борьбе за повышение качества и использование ресурсов народного хозяйства.

          Первым актом Советского правительства  является подписанный В.И. Лениным декрет «О введении международной метрической системы мер и весов», принятый  14 сентября 1918 г. В 1922 г. в возглавлявшей работу по внедрению Метрической системе мер  Главной палате был создан комитет эталонов и стандартов.

     Официальной датой начала начала государственной стандартизации в СССР считается 15 сентября1925 г. Так, в мае 1926 г. был утвержден первый общесоюзный стандарт на селекционные сорта пшеницы – ОСТ-1. Пшеница. Селекционные сорта зерна. Номенклатура. В 1926 г. были утверждены первые государственные стандарты на продовольственные товары (хлеб, соль, растительное масло, сливочное масло для экспорта, спирт этиловый, вино, мыло хозяйственное), а в 1928 г. были разработаны и учреждены на шерсть (грубосуконную, тонкорунную, камвольную).

     С 1940 г. общесоюзные стандарты стали называться Государственными стандартами и обозначаться индексом ГОСТ с порядковым номером и указанием года утверждения.

     В 1946 году в Лондоне была основана Международная организация по стандартизации (ИСО), в состав которой вошли 33 страны. В настоящее время ИСО является одной из самых крупных международных организаций (её членами являются 146 стран мира). Помимо ИСО работы по стандартизации широко ведутся и во многих международных и региональных организациях по стандартизации.
       2. Развитие стандартизации в Казахстане.

        Развитие стандартизации в Казахстане получило свое начало в советское время. В 1932 году в городе Семипалатинске было открыто Омское отделение поверочной палаты мер и весов. В 2925 году в городе Алма-Ате открыто Алма-Атинское отделение Семипалатинской поверочной палаты мер и весов.

       В 1931 году в Алма-Ате создается Казахстанское бюро по стандартизации, а в  1966 году на базе Алма-Атинской государственной контрольной лаборатории создается Казахская республиканская лаборатория Госнадзора.

     В 1992 году создается комитет по стандартизации, метрологии и сертификации Республики Казахстан.

     Для настоящего периода характерны следующие направления развития системы стандартизации Республики Казахстан:

- развитие межгосударственной стандартизации в соответствии с Соглашением стран СНГ от 13 марта 1992 года;

- активизация работ по гармонизации казахстанских стандартов с международными в связи с необходимостью освоения международного рынка и подготовки к вступлению во Всемирную Торговую организацию;

- разработка государственных стандартов на продукцию и услуги, подлежащие обязательной сертификации;

- внедрение международных стандартов ИСО серии 9000 и создание отечественных систем менеджмента качества, соответствующих этим стандартам.

     Литература: 14, с.5–9;  7, с. 15-18;  8, с. 24-28
   Контрольные вопросы:
1. Что означает слово «стандарт»?
2. Первый объект стандартизации в сельском хозяйстве.

3. Чем была вызвана необходимость стандартизации при Петре I?

4. Дата официальной государственной стандартизации в СССР.

5. С какого года Государственные стандарты стали обозначаться индексом ГОСТ?

6. Год основания Международной организации по стандартизации (ИСО).

7. Когда было подписано соглашение стран СНГ?

8. Направления развития системы стандартизации республики Казахстан в настоящее время.

  Тема 2.  Основные понятия, цели, задачи и принципы стандартизации.

Цель: Достижение оптимальной степени упорядочения, путем использования установленных положений, требований и принципов для решения потенциальных задач.

План: 1. Основные понятия в области стандартизации.

            2. Цели и задачи стандартизации.

            3. Принципы стандартизации

      1.  Основные понятия в области стандартизации.

      Определение термина «стандартизация» прошло длительный  путь. Представление людей о стандартизации формировалось в процессе развития науки и техники, совершенствования форм и методов производства.

      Определение термина «стандартизация» в Законе республики Казахстан «О техническом регулировании» и в Государственной системе стандартизации Республики Казахстан следующее: «Стандартизация – это деятельность, направление на достижение оптимальной степени упорядочения положений в определенной области для всеобщего и многократного использования в отношении реально существующих или потенциальных задач».

      В зависимости от масштабов работы по стандартизации она может быть международной, межгосударственной, региональной и национальной. Так, например, межгосударственная стандартизация – это работа по стандартизации, участие в которой открыто для соответствующих органов любой страны. Результатом работы по международной стандартизации являются международные стандарты, используемые странами-участниками или прямо, или при разработке или пересмотре национальных стандартов.

      Межгосударственная стандартизация – это деятельность по стандартизации объектов, представляющих межгосударственный интерес.

      В соответствии с Законом Республики Казахстан «О техническом регулировании» стандарт – это документ, разработанный на основе согласия заинтересованных сторон, в котором устанавливаются для всеобщего и многократного использования правила, общие принципы или характеристики, касающиеся различных видов деятельности или их результатов.

      Нормативный документ по стандартизации – это   документ, устанавливающий нормы, правила, характеристики, принципы, касающиеся различных видов деятельности  по стандартизации или её результатов..

     Система стандартизации -  это совокупность участников стандартизации, нормативных документов, устанавливающих требования к продукции, процесса, работам, услугам.

2. Цели и задачи стандартизации.

      Цели стандартизации можно подразделить на общие и конкретные.

      Общие цели вытекают, прежде всего, из содержания понятия «стандартизация». К ним относятся разработка норм, правил и характеристик, обеспечивающих:

- безопасность продукции, процессов (работ), услуг для жизни и здоровья людей, имущества, охрану окружающей среды;

- устранение технических барьеров в торговле, конкурентоспособность продукции и услуг на внутреннем и внешнем рынках;

- техническую и информационную совместимость, а также взаимозаменяемость продукции;

-  качество продукции, процессов, работ и услуг в соответствии с уровнем развития научно-технического прогресса;

- защиту интересов потребителей в вопросах безопасности и качества продукции;

-  единство измерений;

- безопасность  хозяйственных объектов;

- обороноспособность и мобилизационную готовность страны.

      Конкретные цели стандартизации относятся к определенной области деятельности, отрасли производства товаров и услуг.

     Задачами стандартизации являются: 

- обеспечение взаимопонимания между разработчиками, изготовителями, продавцами и потребителями;

- установление оптимальных требований к номенклатуре и качеству продукции, процессов, услуг в интересах потребителя и государства, обеспечивающих их безопасность для жизни, здоровья людей и имущества, охрану окружающей среды;

-установление требований по совместимости, а также взаимозаменяемость продукции;

- унификация на основе установления и применения параметрических и типоразмерных рядов и базовых конструкций;

- установление метрологических норм, правил, положений и требований;

- нормативно-техническое обеспечение контроля, оценка качества и сертификации продукции и услуг;

- создание и ведение систем классификации и кодирования технико-экономической  и социальной информации;

- - нормативное обеспечение межгосударственных и государственных программ;

- создание системы каталогизации для обеспечения потребителей информацией о продукции.

     Стандартизация базируется на принципах, которые отражают основные закономерности процесса разработки стандартов и обосновывают её необходимость.

3. Принципами стандартизации являются;

1. Согласие.

2. Открытость.

3. Добровольность.

4. Равные требования в сфере стандартизации для отечественных и зарубежных производителей и поставщиков.

5. Экономическая целесообразность.

     Так, принципы согласия заключаются в стремлении всех заинтересованных сторон к достижению согласия по обеспечению качества и безопасности продукции, процессов и услуг.

      Стандарты должны быть достигнуты любому субъекту, они не являются авторским документом. В разработке стандарта могут принимать участие любые заинтересованные в нем субъекты.

      Стандарты не должны быть техническими барьерами в торговле. При их разработке необходимо учитывать  международные стандарты и национальные стандарты других сторон. Они должны быть гармонизированы с международными, региональными и национальными стандартами, нормами и требованиями.

     Целесообразность разработки стандарта определяется путем анализа его необходимости в социальном, экономическом и техническом аспектах. Для того чтобы вновь создаваемый стандарт был подвержен моральному старению, обязательно должен соблюдаться принцип опережающего развития. Важным требованием к стандарту является также – это пригодность его для целей сертификации. Стандарты, содержащие четко выделенные по тексту обязательные требования и методы проверки, отвечают указанному требованию.

    Стандарты должны быть изложены четко и ясно, для того, чтобы обеспечить однозначность понимания их требований.
        Литература: 14, с. 9-15;  7, с. 20-24;  18, с. 1-11
      Контрольные вопросы:

1. Определение термина «стандартизация».

2. Что такое нормативный документ?

3.  Как подразделяются цели стандартизации?

4. Наиболее важная цель стандартизации.

5. На чем базируется стандартизация?

6. Открытость – это цель или принцип стандартизации?

При разработке стандартов, что необходимо учитывать?

        Тема 3  Методы стандартизации.

Цель: Изучить методы стандартизации, необходимых для установления оптимального решения повторяющихся задач

План: 1. Понятия о методах

            2. Методы стандартизации

1. Понятия о методах

     Стандартизация как вид деятельности базируется на общенаучных и специфических методах необходимых для установления оптимальных решений.

      Наиболее применяемых в работах по стандартизации методами являются:
1. Параметрическая стандартизация

2. Упорядочение объектов  стандартизации.

3. Унификация.

4. Агрегатирование

5. Комплексная стандартизация.

6. Опережающая стандартизация.

     Разберем некоторые методы по порядку.

    Методы стандартизации.  

    Метод 1. Упорядочение объектов стандартизации – заключается в управлении многообразием объектов стандартизации. Такими объектами по упорядочению являются, например, классификаторы, правила, формы документов.

     Упорядочение осуществляется путем систематизации, типизации, селекции, симплификации и оптимизации объектов стандартизации. Систематизация заключается в установлении   определенной последовательности однородных и взаимосвязанных объектов стандартизации. примером результата работы по систематизации могут служить классификаторы технико-экономической и социальной информации применяемые в Республике Казахстан.

     Типизация приводит к созданию типовых конструкций, изделий, правил, процессов, форм документации, порядка проведения работ и др.

     Селекция заключается в отборе конкретных объектов стандартизации, признанных целесообразными для дальнейшего производства.

     Симплификация  в противоположность селекции, заключается в отборе конкретных объектов стандартизации, признанных целесообразными для дальнейшего производства или применения в различных областях деятельности.

     Оптимизация – это выбор наилучшего объекта стандартизации из возможных (касается прежде всего например безопасности, качества товаров, потребительских свойств и др.).

     Метод 2. Параметрическая стандартизация – это метод стандартизации, заключающийся в выборе и обосновании целесообразной номенклатуры и числового  значения параметров. Параметр (от греч.- отмеривающий). Наиболее важными параметрами продукции являются характеристики определяющие её назначение и условия использования: сюда относят

- размерные параметры (например, размер одежды и обуви, вместимость посуды и т.д.),

- весовые параметры (масса отдельных видов продукции, лекарственных веществ).

-  параметры, характеризующие производительность машин и приборов (например, скорость движения машин, производительность охладителя молока и т.д.).

- энергетические параметры (например, мощность двигателя) и др.

      Основным стандартом в параметрической стандартизации является ГОСТ 8032 «Предпочтительные числа и ряды предпочтительных чисел», а также ГОСТ 6636 «Нормальные линейные размеры».

      Метод 3.  Унификация (от лат. unus - один). Это выбор и приведение чего- либо  к одной системе, форме, единообразию. Например, в технике под унификацией понимают приведение различных видов продукции и средств её производства к наименьшему числу типоразмеров, марок, рациональное сокращение типов деталей агрегатов одинакового функционального назначения.

    Унификация может быть типоразмерной, внутритиповой и межтиповой.

    Метод 4.  Агрегатирование – это метод создания изделий, машин, приборов и оборудования из отдельных стандартных унифицированных деталей и узлов. Например, в мебельном производстве из стандартных ящиков 3-х  размеров, путем комбинации их можно получить 52 вида мебели. Агрегатирование  широко применяется в машиностроении, радиоэлектронике и приборостроении.

     Основным принципом агрегатирования в настоящее время являются: принцип базового агрегата и модульный принцип.

     Метод 5. Комплексная стандартизация. При этой стандартизации применяют взаимосвязанные требования, как к самому объекту стандартизации, так и к основным его элементам с целью решения проблемы. Например, планируется в Республике Казахстан проведение комплексной стандартизации молока коровьего, но при этом предусматривается не только пересмотр действующего межгосударственного стандарта (13264-88), но и разработка и пересмотр еще 37 стандартов (это производство молочных консервов, сыра, творога, масла и т.д.), а это связано с большими финансовыми затратами.

     Комплексная стандартизация касается также систем документации, технологических процессов, безопасности труда, охраны природы и др.

      Метод 6. Опережающая стандартизация (разработка перспективных стандартов)- установление повышенных  по отношению к уже достигнутому уровню норм и требований к объектам стандартизации, которые будут оптимальными в последующее время.

      Опережающие стандарты должны стандартизировать перспективы виды продукции, серийное производство которых ещё не начато или находится в начальной стадии.

      Литература: 8, с. 31-42;  14, с. 16-25
      Контрольные вопросы:
1. Перечислить методы применяемые в стандартизации.

2. Каким путем осуществляется упорядочение объектов стандартизации?

3. Важные параметры продукции при параметрической стандартизации.

4. Какой может быть унификация?

5. Какие существуют принципы агрегатирования?

6. Что означает опережающая стандартизация?
Тема 4  Государственная система стандартизации Республики Казахстан

Цель: Освоить установленные меры государственной защиты интересов потребителей и государства в вопросах качества и безопасности продукции, процессов и услуг.
План: 1. Основные задачи Государственной системы стандартизации Республики Казахстан (ГСС РК).
            2. Закон РК «О техническом регулировании»

1. Основные задачи ГСС РК. 

     В соответствии с законом Республики Казахстан «О техническом регулировании» разработана Государственная система стандартизации Республики Казахстан, которая представляет собой совокупность органов государственного управления, физических и юридических лиц, осуществляющих работы в области стандартизации, в том числе в области каталогизации продукции, нормативных документов, устанавливающих порядок проведения работ по стандартизации в Республике Казахстан.

     Для достижения целей стандартизации, установленных законодательством, ГСС РК должны решать следующие задачи:

- установление оптимальных требований к номенклатуре и качеству продукции, процессов, услуг в интересах потребителя и государства, в том числе обеспечивающих их безопасность:

- установление требований по совместимости, взаимозаменяемости и унификации продукции к технологическим процессам, метрологическим нормам и правилам;

- нормативное обеспечение производства, процессов (работ) и услуг, контроля, сертификации и оценки качества продукции;

- развитие и ведение систем классификации и кодирования, каталогизация и штрихового кодирования продукции;

- применение международных стандартов и норм на территории Республики Казахстан, гармонизация нормативных документов и системы стандартизации с международными нормами и системами;- совершенствование системы информационного обеспечения работ и формирование государственного фонда и стандартов Республики Казахстан;

- осуществление государственного надзора за соблюдением требований нормативных документов, качеством и безопасностью сертифицированной продукции.

     Методологические вопросы организации Государственной системы стандартизации изложены в комплексе государственных основополагающих стандартов.

      2. Закон РК «О техническом регулировании»

      Правовые основы стандартизации в Республике Казахстан впервые были установлены Законом Республики Казахстан «О стандартизации и сертификации», принятым в 1993 году.

      В 2004 году был принят закон  РК «О техническом регулировании», который был пересмотрен в 2006 году с учетом развития Казахстана и проведения рыночных реформ.

      Настоящий закон регулирует общественные отношения в области стандартизации, определяет правовые основы Государственной системы стандартизации и меры защиты интересов государства и потребителей в вопросах качества продукции, процессов (работ) и услуг посредством разработки и применения нормативных документов по стандартизации.

   Положения закона являются обязательными для выполнения всеми государственными органами управления, субъектами хозяйственной или иной деятельности независимо от форм собственности и общественными объединениями.

     Закон РК «О техническом регулировании» регламентирует:

- основные понятия в области стандартизации;

- сферу действия настоящего закона;

- законодательство о стандартизации;

- цели и принципы стандартизации;

- международное сотрудничество в области стандартизации;

- управление работами по стандартизации;

- организационную структуру Государственной системы стандартизации;

- нормативные документы по стандартизации и требования к ним;

- применение нормативных документов;

- информацию о нормативных документах;

- планирование работ по стандартизации;

- систему каталогизации продукции;

- государственный надзор за соблюдением обязательных требований нормативных документов по стандартизации;

- ответственность за нарушение законодательства о стандартизации;

- финансирование работ по стандартизации.

      Законодательство Республики Казахстан о стандартизации основывается на Конституции Республики Казахстан и состоит из настоящего закона и иных нормативных правовых актов.

      Литература: 1, с. 3-32;  14, с. 27-30;   18, с. 1-11
      Контрольные вопросы:

1. Что разрабатывает Закон РК «О техническом регулировании».

2. Назвать первые три задачи ГСС РК.
3. Что изложено к комплексе государственных основополагающих стандартов?

4. В каком году был принят Закон РК «О техническом регулировании».

5. Что регламентирует Закон РК «О техническом регулировании».

Тема 5  Нормативные документы по стандартизации

Цель: Освоить характеристику нормативных документов по стандартизации, которые вырабатывают нормы, требования, правила, касающиеся объекта стандартизации.
План: 1. Общая характеристика нормативных документов по стандартизации.
            2. Государственные стандарты  Республики Казахстан (СТРК). 

            3.Технические условия  (ТУ).

            4.  Межгосударственные стандарты (ГОСТ).

     1. Общая характеристика нормативных документов по стандартизации.
     Нормативные документы по стандартизации, действующие в Государственной системе стандартизации Республики Казахстан, могут быть следующих категорий:

1. Государственные стандарты Республики Казахстан.

2. Отраслевые стандарты.

3. Стандарты научно-технических, инженерных обществ и других общественных объединений.

4. Фирменные стандарты.

5. Технические условия.

6. Межгосударственные стандарты.

7. Рекомендации.

8. Технические регламенты.

9. Государственные классификаторы технико-экономической информации

     Ниже приводится характеристика основных трех категорий нормативных документов по стандартизации: Государственные стандарты Республики Казахстан, технические условия и межгосударственные стандарты.

     2. Государственные стандарты республики Казахстан (СТРК). Эта категория стандартов разрабатывается на продукцию, процессы (работы), услуги, нормы и требования организационно-методического и общетехнического характера, имеющие межотраслевое значение и перспективу многократного воспроизведения или использования.

      К объектам государственной стандартизации относят:

- организационно-методические и общественно-технические объекты, в том числе организацию проведения работ по стандартизации и сертификации;

- составляющие элементы крупных народно-хозяйственных комплексов (транспорта, связи, обороны, охраны окружающей среды и др.);

- продукцию широкого, в том числе межотраслевого, применения;

- достижения науки и техники, позволяющие обеспечить конкурентоспособность продукции или технологии;

- продукцию, производимую в Республике Казахстан для удовлетворения внутренних потребностей населения и производства, а также поставляемую в другие государства.

      Требования, устанавливаемые в стандартах для обеспечения безопасности продукции, процессов (работ), услуг, охраны окружающей среды, жизни, здоровья и имущества граждан, для обеспечения технической и информационной совместимости, взаимозаменяемости продукции, единство методов контроля и маркировки, являются обязательными.

      Требования, изложенные в государственных стандартах, не должны  противоречить законодательству Республики Казахстан, требованиям международных и межгосударственных стандартов, применяемых в Республике Казахстан.

     Для анализа и контроля выполнения работ по созданию стандартов устанавливают шесть стадий разработки стандартов:

1. Организация разработки стандарта и составление технических заданий.

2. Разработка проекта стандарта (первая редакция) и рассылка его на отзыв.
3. Обработка отзывов, разработка окончательной (второй и последующих) редакции проекта стандарта.

4. Подготовка, согласование и представление проекта стандарта на утверждение.

5. Рассмотрение проекта стандарта, его утверждение и регистрация.

6. Издание стандарта.

       Отмену стандарта осуществляют при прекращении выпуска продукции, разработке взамен данного стандарта другого нормативного документа, а также в случае прямого применения международного стандарта.

        3. Технические условия (ТУ).

        Технические условия разрабатываются физическими и юридическими лицами на продукцию, предназначенную для самостоятельной поставки заказчику при:

- отсутствии  государственных стандартов Республики Казахстан  и межгосударственных стандартов на данную продукцию;

- когда  стандартами предусматривается разработка технических условий, конкретизирующих специфические требования продукции.;

- повышении и дополнении норм и требований действующих стандартов и технических регламентов.

      Срок действия технических условий устанавливается организациями, уполномоченными на проведение их государственной регистрации, и не должен превышать пять лет. Они могут содержать обязательные и рекомендуемые нормы и требования к качеству продукции. Техническим условиям должен быть присвоен специальный номер.

     Технические условия и изменения к ним, не зарегистрированные в реестре Государственной системы стандартизации, являются недействительными и к применению не подлежат.

4. Межгосударственные стандарты (ГОСТ).

К объектам межгосударственной стандартизации относятся;

- общетехнические нормы и требования;

- типоразмеры, типоразмерные ряды, совместные программы, справочные данные, а также классификация и кодирование продукции;

- объекты крупных промышленных и хозяйственных комплексов;

- взаимопоставляемая продукция, выпускаемая в ряде государств.

     Межгосударственный стандарт принимается Межгосударственным Советом по стандартизации, метрологии и сертификации. Стандарты после их принятия регистрируются в Бюро по стандартам, которое находится в городе Минске (республика Беларусь).

     На территории Республики Казахстан межгосударственные стандарты вводятся приказом Комитета по стандартизации, метрологии и сертификации. Дату введения в действие межгосударственного стандарта устанавливают не позднее двух лет со дня регистрации стандарта в Бюро по стандартизации.

      Литература: 8, с. 22-24;  14, с. 37-58
      Контрольные вопросы:

1. Перечислить категории нормативных документов.

2. На что разрабатываются государственные стандарты Республики Казахстан?

3. Назвать объекты государственной стандартизации.

4. Назовите шесть стадий разработки стандартов.

5.В каком случае разрабатывают технические условия.

6. Какой срок действия технических условий?

7. Что относится к объектам межгосударственной стандартизации.

8. Где регистрируется межгосударственные стандарты.

Тема 6 Государственный надзор за соблюдением обязательных требований нормативных документов по стандартизации

Цель: Освоить порядок осуществления государственного надзора и контроля за соблюдением обязательных требований нормативных документов по стандартизации и правил сертификации..
План: 1. Основные положения  государственного надзора.
            2. Меры, принимаемые по результатам государственного надзора.             

     1. Основные положения  государственного надзора.

      Основными задачами государственного надзора являются:

- предупреждение и пресечение нарушений обязательных требований государственных стандарты и правил обязательной сертификации;

- предоставление информации органам исполнительной власти и общественным организациям по результатам проверок

    К должностным лицам, осуществляющим государственный надзор относятся:

1. Главный государственный инспектор Республики Казахстан.

2. Заместитель главного государственного инспектора.

3. Главные государственные инспектора областей и городов.

4. Заместитель главного государственного инспектора области и городов.

5. Государственные инспектора.

      Должностные лица, осуществляющие государственный надзор,  должны быть  аттестованы.

     Периодичность плановых проверок устанавливаются в зависимости от состояния качества продукции, процессов (работ) и услуг на предприятии, но не чаще одного раза в год. При наличии жалоб на продукцию проводятся внеплановые проверки.

    Субъекты хозяйственной деятельности обязаны не препятствовать, а оказывать содействие государственным инспекторам во всех их действиях: обеспечить свободный доступ в служебные производственные помещения, привлечение к работе специалистов и имеющихся на предприятии технических средств, отбор и проб и образцов и т.п. Проверка осуществляется как лично инспектором, так и создаваемыми под его руководством комиссиями.

    Основная форма государственного надзора – выборочная проверка. В процессе проверки проводятся испытания, измерительный контроль, технический осмотр, идентификация и другие мероприятия.

     По результатам государственного надзора составляется акт проверки, который является основанием для принятия мер к хозяйственным субъектам при отрицательных результатах проверки.

     К основному акту прикладывают промежуточные акты отбора образцов, протоколы испытаний, копии, документов, свидетельствующих о выявленных нарушениях.

      2. Меры, принимаемые по результатам государственного надзора.

      По результатам государственного надзора в зависимости от установленных нарушений, должностными лицами государственного надзора выдаются следующие виды предписаний, обязательные для исполнения всеми физическими и юридическими лицами.

1. Об устранении выявленных нарушений обязательных требований нормативных документов по стандартизации.

2. О запрете реализации, использования проверенной продукции в случаях:

- несоответствия продукции, процессов (работ), услуг обязательным требованиям нормативных документов по стандартизации;

-отсутствия зарегистрированной нормативной документации;

- отсутствия на продукцию (услуги) сертификатов соответствия или декларации о соответствии, маркировки продукции знаками соответствия.

3. О приостановке производства продукции, при установлении факта нарушения обязательных требований нормативных документов по стандартизации.

     Право подписи этих предписаний принадлежит главным государственным инспекторам.

     Нарушения влекут штраф на граждан в размере от пяти до десяти, на юридических лиц – в размере  до двухсот месячных расчетных показателей.

     Госинспектор всегда должен помнить, что он защищает интересы, как государства, так и потребителя.

     Литература: 14, с. 71-77;  20, с. 9-12
     Контрольные вопросы:
1. Перечислить основные задачи государственного надзора.
2. Кто относится к должностным лицам государственного надзора?

3. Что является основной формой  государственного надзора?

4. Какой документ (основной) составляется по результатам государственного надзора?

5. Назвать виды предписаний по результатам государственного надзора.

6. По результатам государственного надзора, какие существуют штрафы.

      Тема 7 Международная стандартизация

Цель: Освоить понимание «международная стандартизация», так как требования стандартов различных стран на однородные изделия отличаются друг от друга
План: 1. Международная организация по стандартизации (ИСО).
            2. Организационная структура.

            3.  Порядок разработки международных стандартов             

 1. Международная организация по стандартизации (ИСО).

     Развитие международной торговли и международного сотрудничества объективно привело к необходимости согласования (гармонизации) национальных стандартов, разработке и широкому применению международных (региональных) стандартов.

     Международная организация по стандартизации (ИСО), являющаяся всемирной федерацией национальных органов по стандартизации, была создана в Лондоне по решению ООН в 1947 году.

     При выборе её названия было использовано греческое слово isos – «равный». Поэтому на всех языках мира Международная организация по стандартизации имеет краткое название ISO (ИСО).

     Основной задачей ИСО является развитие стандартизации во всем мире в целях обеспечения международного обмена товарами и услугами, а также в области интеллектуальной собственности, научно-технической, технологической и экономической деятельности.

     Практическим результатом деятельности ИСО является разработка, принятие и издание международных стандартов в различных областях деятельности.

    В работе ИСО участвуют 146 стран мира своими национальными организациями по стандартизации. Республика Казахстан представляется Комитетом стандартизации, метрологии и сертификации, является полноправным членом ИСО с 1994 год.

    2. Организационная структура  ИСО состоит  из руководящих и рабочих органов.

     Высшим органом ИСО является Генеральная ассамблея – собрание должностных лиц и делегатов, назначенных членами. Каждый член имеет право представлять не более трех делегатов.

    В перерывах между сессиями Генеральной ассамблеи ИСО руководит Совет ИСО, во главе которого стоит президент.

     Совету ИСО подчиняется семь комитетов: ПЛАКО (Техническое руководящее бюро), СТАКО (Комитет по изучению научных принципов стандартизации), КАСКО (Комитет по оценке соответствия), ИНФКО (Комитет по информационным системам и услугам), ДЕВКО (Комитет по оказанию помощи развивающимся странам), КОПОЛКО  (Комитет по защите интересов потребителей), РЕМКО (Комитет по стандартизации образцам).

     К рабочим органам относятся – технические комитеты (ТК), подкомитеты (ПК) и  технические консультативные группы (ТКГ).

     3.  Порядок разработки международных стандартов. Работу по разработке международных стандартов ведут технические  комитеты (ТК) и учрежденные ими подкомитеты и рабочие группы (РГ) по конкретным направлениям деятельности.

     Процедура разработки международного стандарта заключается в следующем: заинтересованная в разработке международного стандарта сторона в лице члена ИСО направляет в Совет ИСО заявку на разработку стандарта.

     Генеральный секретарь Совета ИСО представляет в Исполнительное бюро предложение о создании  соответствующего ТК.      

     Все вопросы в процессе работы решаются на основе консенсуса членов, активно участвующих в деятельности ТК. Затем  проект стандарта ТК передает в центральный секретариат для рассылки всем членам на голосование. Если проект одобряют 75% членов, участвовавших в голосовании, он публикуется в качестве международного стандарта.

    Ежегодно пересматриваются и принимаются вновь около 800 международных стандартов.   К настоящему времени принято более 14 тысяч стандартов ИСО.

    Основная часть стандартов ИСО касается требований безопасности, взаимозаменяемости, технической совместимости, методов испытания продукции, а также других общих и методических вопросов.

    Международные стандарты ИСО не имеют статуса обязательных для стран-участниц, т.е. каждая страна вправе применять их целиком, отдельными разделами или вообще не применять.

     ИСО установила партнерство с ВТО. Все страны, которые являются членами ВТО или планируют ими стать,   должны разбираться в вопросах международной стандартизации и осознавать свой вклад в международную торговлю.

      Литература: 7, с. 203-220;  14, с. 91-99
      Контрольные вопросы: 
1. В каком году и где была создана  Международная организация по стандартизации.

2. Что означает слово ИСО?

3. Основные задачи ИСО?

4. Что является высшим органом ИСО?

5. Назовите комитеты ИСО.

6. Какие требования касаются стандарта ИСО по содержанию.

7. Какой статус имеют международные стандарты ИСО?

8. С кем устанавливает партнерство ИСО?

      Тема 8-9 Стандартизация продукции растениеводства

Цель: Изучить строение зерна, так как формирование качества его определяется, прежде всего, особенностями химического состава.
План: 1. Строение и химический состав зерна.
            2. Формирование качества зерновки.

            3.  Характеристика качества зерновой массы             

    1. Зерновые культуры делят на однодольные (семейства злаков и гречишных) и двудольных (семейство бобовых). Семейства различаются соцветием, листьями, стеблем и корнем, а также строением цветка и плодов. Семейство злаков занимает наибольший удельный вес в сборах зерновых.

  Строение и химический состав зерна.

 Зерновка злаков состоит из оболочки, эндосперма и зародыша. Рассмотрим её анатомическое строение на примере пшеницы.

      Наружная плодовая оболочка толщиной 40-50 мк. Состоит из четырех слоев клеток и составляет около 5% массы зерновки. Под плодовой находится семенная оболочка. Она составляет 1% массы зерновки, под ней располагается эпидермис(гиалиновый слой).

      Оболочка защищает эндосперм изородых от механических повреждений, проникновения влаги и других веществ, а также микроорганизмов.

      Причем, в плодовой оболочке больше клетчатки и гемицеллюлоз. Зола оболочек богата солями кремниевой кислоты.

     Зародыш составляет в среднем  3% массы зерновки и состоит из двух частей: ближе к эндосперму находится щиток зародыша – орган накопления питательных веществ, вторая часть – зародышевая ось, состоит из зачатка, корешка и ростка. Эндосперм заканчивается прилегающим к оболочкам краевым слоем – алейроновым. На долю алейронового слоя приходится 9% массы зерновки. По отношению к эндосперму он играет защитную роль. 

      На долю эндосперма без алейронового слоя приходится80% массы зерновки. Клетки эндосперма крупные, тонкостенные разной формы. Внутри клеток находятся крахмальные зерна: крупные, средние и мелкие, а также белок. В эндосперме сконцентрированы запасные вещества, которые представляют основную ценность для питания. 

      По химическому составу в эндосперме сосредоточен весь крахмал, около 70% общего содержания в зерновке белков 50% жира и крахмальноминеральных веществ. В тоже время в зародыше много липидов, он богаче белками, состоящими на 85% из водо-и солерастворимой фракции.

      2. Формирование качества зерновки.

      Развитие растений связано с фотосинтезом. Источником энергии служат солнечные лучи, поглощаемые пигментами растений. При завершении фотосинтеза простые органические вещества превращаются в белки, жиры, углеводы. Этот процесс протекает при участии ферментов.

     В период созревания растений из завязи образуется зерновка, развитие которой  протекает в три фазы:

1 – фаза формирования, 2 – фаза налива и 3 – фаза созревания.

     Синтез белковых веществ начинается с первой фазы и протекает интенсивно. Условия созревания существенно влияют на формирование качества зерновки. Достаточное количество влаги, солнечных дней и подкормка растений удобрениями способствует образованию крупных, хорошо выполненных зерновок. Так длительные дожди вызывают потерю сахаров вследствие их вымывания, что приводит к уменьшению содержания крахмала.

       Для зерновок пшеницы очень опасно поражение полевыми вредителями. Так, клоп-черепашка прокалывает оболочки, высасывает молочную жидкость. Мука из партии зерна, пораженных черепашкой имеет очень плохие хлебопекарные качества. Хлеб получается расплывчатым, низкопористым, с липким мякишем.

      Уборка зерновых начинается в третьей фазе созревания. Запаздывание с уборкой приводит к большим потерям. Вследствие высыпания зерновок из колоса. Поэтому в период сбора урожая влажность зерновой массы чаще всего составляет 18-24%.

     В дальнейшем для того, чтобы процесс дозревания прошел нормально и не снизилось качество зерна, необходима послеуборочная обработка. Она состоит в очистке от посторонних примесей, активном вентилировании, сушке с последующим охлаждением.

      Дозревание зерновой массы протекает в период её хранения от нескольких недель до 2-3 месяцев. Оптимальным условием дозревания считается температура 15-30ºС и влажность зерновой массы 14-15%. Такое зерно может храниться в течение длительного времени.

  3.  Характеристика качества зерновой массы.

       Зерновую массу оценивают пор влажности, цвету, запаху и вкусу, засоренности, крупности и полновесности, зараженности вредителями.

       Влажность.  Она служит одним из важнейших показателей состояния зерновой массы. Стандарт Республики Казахстан 1046-2001. Пшеница регламентирует влажность зерновой массы и делит её на состояния. Например, пшеница влажностью не более 14% считается сухой, она хорошо сохраняется; влажность выше 14 до 15,5% - средней сухости, при хранении требуется постоянное наблюдение; свыше 15,5 до 17% - влажной и свыше 17% - сырой, хранению не подлежит.

       Цвет, запах и вкус.  Окраска  зерновой массы должна быть однородной, в партии не должны резко выделяться зерновки иной окраски. Зерновая масса характеризуется слабо выраженным типичным для каждой культуры запахом и слегка сладковатым вкусом. Изменение этих показателей- признак снижения качества. Посторонние вкус и запах могут сохраниться и в продуктах, приготовленных из такого зерна.

      Засоренность.   Она влияет на устойчивость зерновой массы при хранении, снижает выход муки и крупы, а также их качество. В ГОСТах (СТРК 1046-2001) примеси подразделяют на сорные и зерновые.

      Сорные примеси ухудшают качество зерновой массы. Сорная примесь неоднородна по составу. К ней относится мертвый сор, состоящий из органических остатков (стеблей, остей, колосковых чешуй) минеральной примеси (земли, камешков) и мелко раздробленного зерна. Наиболее нежелательная группа семян сорных трав, ядовитые сорняки и остатки грибков (горчак ползучий, куколь, плевел опьяняющий, спорынья, головня). В зерновой массе находятся, кроме того, разнообразные сорняки. Они вырастают вместе с зерновыми культурами (вьюнок, василек, пырей, костер ржаной, овсюг и др.).

      Крупность и полновесность.    Она служит показателями качества зерновой массы и характеризуются размером (длиной, шириной, толщиной), массой 1000 семян, величиной остатка и прохода при просеивании на ситах, плотностью, массой единицы объема. 

      Линейные размеры зерновки влияют на плотность укладки при хранении, на форму ячеек при очистке зерновой массы, на выбор машин в крупяном производстве. Например, пшеница имеет средние размеры в мм. Длина – 6,3, ширина – 2,8 и толщина 2,6.

      Масса 1000 семян.  Она зависит от культуры, условий выращивания, степени созревания. Наибольшая масса 1000 семян у кукурузы, гороха, фасоли (200-350 г). Для пшеницы, ячменя, сорго этот показатель равен 25-40 г.

      Величина остатка и прохода, определяется просеиванием на ситах. Зерно считается выровненным, если на одном сите или двух смежных ситах остается более 80% его массы. Для каждой зерновой культуры в стандарте определен номер сита.

      Плотность зерновой массы (отношение массы к его объему). Например, плотность зерна пшеницы – 1,36-1,48 кг/м³. Плотность зерна служит одним из важных мукомольных показателей качества зерна. Она зависит от влажности и содержания жира в зерне.

        Масса единицы объема зерна (натура) на изменчивость этого показателя влияют ряд факторов: форма зерновки, наличие цветковой чешуи, примеси семян сорных трав, влажность зерна и т.д. Зерно считается средненатуральным при массе 1 литра: пшеница 725 -764 г, ячмень – 546-605 и овес  - 421-480 г.  Этот показатель определяется прибором – пурка. Каждая пурка имеет весовое устройство и мерный стакан – емкость, в которую  насыпают исследуемый образец. Методика определения натурального веса приводится в ГОСТ 10840-64.

       Зараженность вредителями  хлебных запасов наносят большой ущерб зерну, муке и крупе, так, как уничтожают часть продукта, снижают его качество, придают неприятный вкус и запах. К вредителям хлебных запасов относятся: клоп-черепашка, долгоносики, хлебный точильщик, рыжий мукоед, чешуекрылые бабочки, клещи и др.

      Меры борьбы с вредителями делятся на предупредительные (очистка и дезинсекция складских помещений, удаление загрязненных отходов и п.т.) и истребительные (обработка бромистым метилом, хлорпикрином с фороорганическими пестицидами и др. средствами).

       Литература:10, с. 50-62;  11, с. 55-84;  21, с. 4-10;  22, с. 5-11
       Контрольные вопросы:
1. Дать характеристику строения оболочки, эндосперма и зародыша зерновки.

2.Химический состав зерновки.

3.Фазы развития зерновки.

4.Когда начинают уборку зерновых

5.Показатели влажности пшеницы согласно СТРК 1046-2001?

6. Что относят к сорной примеси согласно СТРК 1046-2001?

7.Меры борьбы с вредителями хлебных запасов.

Тема 10 Стандартизация технологических процессов производства крупы и хлеба

Цель: освоить технологические процессы выработки крупы и хлеба и увязать их с Государственными стандартами Республики Казахстан.

План: 1. Технологический процесс производства крупы.

            2. Технологический процесс приготовления хлеба.

            3. Основные положения ГОСТа 26984-86. Хлеб столичный.
      1. Технологический процесс производства крупы состоит из следующих основных операций: подготовка зерна, гидротермическая обработка, шелушения, шлифования и полирования.

       Подготовка зерна заключается в его просеивании через сепаратор. Зерно проходит два-три сепаратора, после чего на магнитных аппаратах улавливают металлопримеси. Затем выделяют минеральную примесь: камни, гальку, осколки стекла и т.д. Для выделения округлых примесей и дробленых зерновок используют триерные устройства.

      Гидротермическая обработка, основная задача её – повышение прочности эндосперма. Для этого зерновую массу обрабатывают насыщенным паром в течение 1-5 минут в цилиндрическом пропаривателе со шнеком. Затем зерновую массу сушат при температуре 70-75°С. После такой обработки зерновую массу охлаждают и сортируют.

       Шелушение проводят с целью освободить зерновки злаков от цветковых чешуй, гречиху от плодовой, а горох от семенной оболочек. Эту операцию проводят на рушильных машинах, которые конструируются с учетом формы зерновки и трудности отделения оболочек.

       Шлифование и полирование – это снятие у крупы из злаков плодовой и семенной оболочки, зародыши, алейронового слоя. Обработку поверхности крупы проводят, как правило, на тех же машинах, что и шелушение, но рабочие органы их имеют менее грубую поверхность. Процесс повторяют несколько раз, до приобретения продуктом товарного вида.

      Затем крупу просеивают и отделяют металломагнитные примеси. Её затаривают в мешки. Выход крупы разных видов составляет от 40 до67%.

     2. Технологический процесс приготовления хлеба можно разделить на три этапа: подготовку сырья, обработку теста и выпечку.

     Подготовка сырья включает подготовку муки. Муку нужно обязательно просеивать на специальных машинах-просеивателях, а затем пропустить через магнитный аппарат.

      Строгие требования предъявляют к воде и дрожжам. Вода влияет на вкус хлеба и брожение теста. Дрожжи являются разрыхлителем при приготовлении теста и должны обладать  подъемной силой.

       Распространены два основных способа –безопарный и опарный. Лучшим является опарный способ. Лучшим является опарный способ, так как хлеб получается хорошего качества, но требуется больше времени для приготовления теста.

      Обработку теста начинают еще в период брожения. Сначала его разделяют на куски нужного объема и веса. Сформированное тесто проходит окончательную расстойку, её проводят при температуре 32-35°С. Длительность расстойки колеблется от 25 до 120 минут.

     Выпечка- заключительный этап приготовления хлеба в пекарных камерах различных конструкций, при температуре 210-280°С. Хлеб весом 1 кг выпекается в течение 40-60 минут. Остывание хлеба сопровождается испарением влаги т.е. усушкой, достигающей в первые 3-6 часов хранения 2-4%. Выход хлеба колеблется в пределах 120-150 кг на 100 кг муки.

        3. Основные положения ГОСТа 26984-86. Хлеб столичный.

         Качество хлебобулочных изделий нормируется государственными стандартами. На каждый вид хлеба существуют технические условия с указанием рецептуры и вида изделий. Хлеб должен отвечать определенным признакам по внешнему виду (форма хлеба, поверхность и окраска корки), состояние мякиша (пропеченность, промес, структура пор, эластичность, свежесть) вкус и запах.

       Обязательно определяются и физико-химические показатели: влажность мякиша выражают в процентах и у хлеба столичный она должна быть не более 46,0-47,0%. Пористость мякиша не менее 62,0-65,0%. Кислотность мякиша не более 8,0 градусов. 

        В столичном хлебе не допускаются посторонние включения, хруст от минеральной примеси, признаки болезней и плесени.

       Литература: 10, с. 62-74, 94-105; 11. с. 232-252.

       Контрольные вопросы:
1.  Дать характеристику основных операций технологического процесса производства крупы.

2. Какой выход разных видов крупы?

3. Этапы технологического процесса приготовления хлеба.

4. Какие существуют способы подготовки теста?
5. При какой температуре выпекают хлеб в пекарных камерах?
6. Какими признаками должен отвечать хлеб по внешнему виду?

7. Влажность мякиша хлеба «столичный», в %.

   Тема 11 Стандартизация и сертификация молочной продукции

Цель: освоить технологические процессы производства питьевого пастеризованного молока и сыра в соответствии с государственными стандартами.

План: 1. Понятие о молоке.

            2. Технологический процесс приготовления питьевого молока.

            3. Технологический процесс производства сыра.
      1. Молоко представляет собой биологическую жидкость сложного химического состава, выделяемую молочной железой самок млекопитающих.

      Понятие о молоке.   Молоко надо рассматривать не как механическую смесь отдельных частей, а как сложную коллоидную систему. Нормальное коровье молоко имеет однородную консистенцию, желтовато-белый цвет, сладковатый вкус, специфический запах.

       Из молока можно выделить следующие части: воду, сухое вещество и газы. Химический состав молока довольно сложный и оно содержит в процентах: вода – 8705; сухое вещество – 12,5; жир – 3,8; белки -   3,3; молочный сахар – (лактоза) – 4,7; минеральные вещества (зола) – 0,7%.

       Жир в молоке находится в виде эмульсии, белки – в коллоидном состоянии, лактоза – молекулярно-дисперсной форме. Составные части молока имеют высокую переваримость и усвояемость – 97%.   

       2. Технологический процесс приготовления питьевого молока.

       В соответствии с ГОСТ 13277-79 пастеризованное молоко включает следующие операции: приемка и качественная оценка сырья, очистка, нормализация по жиру, гомогенизация, пастеризация, охлаждение, розлив, упаковка, хранение и транспортировка. 

       Для производства питьевого пастеризованного молока используют натуральное молоко, отвечающее требованиям ГОСТ 13264-88 на заготовляемое молоко с кислотностью 20° Т

      Очистка молока от механических примесей  производится фильтрованием или на грязеочистителях. Нормализацию осуществляют в потоке на сепараторе-нормализаторе посредством отбора части сливок от исходного молока, путем  расчета по квадрату.

      Молоко пастеризуют в пластинчатых аппаратах при температуре 76±2°С с выдержкой 20 секунд. С целью избежания отстоя сливок и повышения усвояемости жира молоко подвергают гомогенизации.

       Пастеризованное молоко охлаждают на охладительной установке до температуры 4-6°С и оно поступает в промежуточную емкость, сразу же направляется на розлив. Розлив молока производится на розливочно-укупорочных автоматах.

        Хранят пастеризованное молоко при температуре 8°С не более 20 часов с момента выпуска. Контролируют его по следующим показателям: органолептическая оценка, температура, кислотность, содержание жира, пароксидозная проба, число микроорганизмов, титр кишечной палочки. Транспортируют молоко с заводов специальным автотранспортом с изометрическими кузовами.

       3. Технологический процесс производства сыра рассмотрим на примере голландского сыра.  Он относится  с твердым прессуемым сырам с низкой

температурой второго нагревания. Этот сыр составляет около 30% общего объема производства.

     В технологическом производстве голландского сыра, температура второго нагревания 39-41°С, величина сырного зерна 4-5 мм. Продолжительность  прессования круглого сыра – 2-2,5 часа при давлении30-40 кг на 1 кг сыра. Посолка сыра продолжается 3-4 суток в рассоле, температура которого 8-12°С. Созревает сыр в течение 3 месяцев. В первые 15-20 дней сыр выдерживают при температуре 10-12°С и относительной влажностью воздуха 85-90%.

     Голландский сыр характеризуется хорошо выраженным сырным вкусом и запахом, глазки круглой и угловатой формы, корка ровная и упругая, цвет теста от белого до слабо-желтого. Круглый
 голландский сыр упаковывают в ящики с перегородкой, по 20 шт.

     Литература: 3, с.238-245, 327-349;  5, с. 318-321;  12, с. 4-15
      Контрольные вопросы:
1. Какой химический состав молока коровы?

2. Ассортимент пастеризованного молока, согласно ГОСТ 13277-79.

3. Перечислить операции технологического процесса приготовления питьевого молока.

4. По каким показателям контролируют пастеризованное молоко.

5. охарактеризовать технологический процесс производства голландского сыра.

6. Какая продолжительность созревания сыра?

Тема 12 – Стандартизация и сертификация мясной продукции
Цель: Изучить понятия о мясе, технологический процесс производства колбасных изделий, хранение мяса в соответствии с требованиями государственных стандартов,

План: 1. Морфологический и химический состав мяса.
      2.  Технологический процесс в колбасном производстве.

 3. Хранение мясопродуктов сельскохлзяйственных животных, поступивших для переработки на мясоперерабатывающие предприятия, называют убойными. Пищевое мясо получают при убое крупного и мелкого рогатого скота, свиней, лошадей, верблюдов кроликов, кур, уток, и других животных.

    Морфологический и химический состав мяса. Мясом называют совокупность тканей, входящих в состав туши или полутуши, полученных от убоя животных. Оно содержит следующие основные ткани: мышечную, жировую, соединительную и костную. В нем находятся все необходимые для питания человека вещества.
    Мышечная ткань – основная часть мяса. Чем больше в туше мышц, тем выше пищевая ценность мяса. Содержание мышц в туше крупного рогатого скота составляет 57 – 62%, овец 50 – 56%, и свиней 40 – 52%.

    Химический состав мышечной ткани очень сложен. Она содержит воду (70 – 75%), белки (18 – 22%), жир (2 -3 %), экстрактивные (1,5-2%) и минеральные вещества (1 – 1,5%), а также витамины, ферменты и другие вещества. Чем моложе животное, тем больше находится влаги в мышцах.

    Наиболее ценной составной частью мышечной ткани являются белки, которые определяют качество мяса. Полноценные белки в свинине и говядине составляют 5-85%, а в мясе птицы – 93%. Белки в основном сосредоточены в мышечных волокнах. 

    Так, стандарт ГОСТ 779 – 87. Мясо говядина и телятина, говядину от взрослого скота и молодняка в зависимости от упитанности подразделяют на категории I и II. Лучшим является мясо I категории. Степень отложения подкожного жира – один из объективных показателей упитанности животного.
     Технологический процесс в колбасном производстве складывается из следующих операции: подготовки сырья (обвалка, жиловка и сортировка мяса), предварительное измельчение, посол, приготовление фарша и шпика, формовка изделий, термическая обработка, упаковка и хранение.

    При производстве вареных колбас, мясные туши делят на отруба и отделяют мякотную часть от костей (обвалка), затем удаляют жир, хрящи, сухожилия, кровоподтеки, то есть осуществляют жиловку. Сортировка мяса проводится в зависимости от содержания в нем соединительной ткани.

     После сортировки мясо измельчают и подвергают посолу с выдержкой при температуре 3 -5°С для равномерного распределения соли и созревания.
     При приготовлении фарша для вареных колбас используют шпик, сахар, муку, перец черный и другие добавки. Затем фаршем наполняют колбасные оболочки с помощью специальной машыны – шприца. Полученые колбасные батоны перевязывают шпагатом и подвешивают на рамы, и выдерживают с целью осдки фарша (2 – 4ч.). 

     Навешенные на рамы батоны обжаривают в специальных камерах горячим дымом (полученным при сжигании дров или опилок) при температуре 90 - 110° в течение 0,5 – 2,5ч. Затем после обжарки колбасы варят в камере пором или горячей воде при температуре 75 - 80°. Сосиски , сардельки варят 15 – 20 мин. а колбасы 2 – 3 ч.

    После варки колбасы охлаждают под душем холодной водой или в помещении с низкой температурой (10 – 12) до температуры 25 - 30° и направляют в складские помещения для охлаждения (8 - 10°), реализации или хранения.
    Согласно СТРК 1035 – 2000. Изделия колбасные вареные. Срок хранения колбасных изделий с момента окончания технологического процесса притемпературе от ниже 2°С до плюс 8°С и соответствующих по микробиологическим показателям высшему сорту – не более 72 часов.

     Хранение мясопродуктов охлажденные туши и полутуши убойного скота размещают в камерах храниния. 

    Хранят мяса при температуре минус 1°С относительной влажности 75 – 60%. Срок хранения говядины не должен превышать 10 суток, свинины и баранины – семи суток.

     В процессе хранения мяса происходит изменение цвета, консистенции, массы продукты, наблюдаются микробиологические и химические изменения. Поверхность мяса постепенно темнеет за счет концентрации красящих веществ в связи с испарением влаги. Цвет мяса изменяется также благодаря развитию на его поверхности микроорганизмов. 
      Мясо достигает максимальной жесткости в первые сутки хранения, а затем по мере созревания оно становится более нежным. Что касается усушки мяса, так, усушка говядины первой категории упитанности за сутки хранения составляет 0,34%, второй категории 0,40%. Для длительного хранения мясо замораживают. Этот процесс характеризуется понижением температуры мяса до минус 6°С и ниже.

       Литература: 6, с. 102-117, 223-229;  10, с. 60-80;  4, с. 152-159, 171-174      
       Контрольные вопросы:
1. Что понимается под мясом?

2. Какой химический состав мышечной ткани?

3. Назвать операции технологического процесса вколбасном производстве?

4. При какой температуре проводят обжарку и варку вареной колбасы?

5. Какой срок хранения вареных колбас согласно СТРК 1035 – 2000?
6. Режимы хранения охлажденного мяса

7. Возможна, или нет усушка мяса в первые сутки хранения?

    Тема 13 – Общая характеристика сертификации

Цель: Освоить сущность понятия сертификации, её цели и государственную систему сертификации Республики Казахстан.

План: 

1. Основные понятия сертификации. 

2. Цели и принципы сертификации.

3. Государственная система сертификации Республики Казахстан.

    Сертификация в переводе с латинского означает « сделано, верно». Поэтому надо знать, каким требованиям продукция должна соответствовать и как получить доказательства этого соответствия. В международной  практике общепризнаным способом такого доказательства служит сертификация.
    Основно понятие сертификация включает термин, что сертификация означает письменное подтверждение органом независимым от изготовителя и потребителя, соответствия продукции, процесса, работы, услуги требованиям, установленным в нормативных документах.

    Объектами сертификации являются продукция, услуги, процессы, работы и системы качества.

     Результатом проведения работ по сертификации является сертификат соответствия – документ, выданный по правилам Государственной системы сертификации, указывающий, что обеспечивается необходимая уверенность в том, что должным образом идентифицированная продукция, процесс, работа или услуга соответствуют требованиям технических регламентов, стандартов или иных нормативных документов.

    Декларация о соответствии – документ поставщика установленной Государственной системой сертификации формы, удостоверяющий соответствие продукции установленным требованиям.

    Декларация о соответствии имеет юридическую силу наравне с сертификатом соответствия.

     Реализация продукции, подлежащей обязательной сертификации, без сертификата соответствия и знака соответствия или деклшарации о соответствии запрещается. 

    Целями и принципами сертификации  являются:

 - обеспечение безопасности продукции, процессов работ, услуг для жизни и здоровья людей, охраны имущества граждан и окружающей среды;

 - защита интересов потребителей в вопросах качества продукции и услуг;

 - устранение технических барьеров в торговле, обеспечение конкурентоспособности продукции и услуг на внутреннем и внешнем рынках;

 - создание необходимых условий для деятельности физических и юридических лиц.

     Основными принцыпами являются:

1. Законодательная основа сертификации.

2. Открытость системы сертификации.

3. Горманизация национальных нормативных документов по сертификации с международными нормами и правилами.

4. Независимость органов по сертификации и испытательных лаборатории от  изготовителей и потребителей продукции.

5. Одновременные открытость и закрытость информации.

6. Исключение дискриминации по отношению к заявителям и другие принципы.

    Государственная система сертификации Республики Казахстан – это совокупность органов государственного управления, физических и юридических лиц, осуществляющих работы в области сертификации и нормативных документов, устанавливающих порядок проведения робот по сертификации и аккредитации в республике Казахстан.

    Система сертификации это совокупность участников сертификации, осуществляющих сертификацию по правилам, установленным в этой системе.

     Государственная система сертификации обеспечивает проведение единой политики в области сертификации, основные правила сертификации, требования к органам по сертификации, испытательным лабораториям и процедуры их аккредитации, подготовки к аттестации экспертов – аудиторов по сертификации, правила ведения реестра, аудита и инспекционнго контроля.

   Литература: 14, с. 304-307, 312-313;  2, с. 7-22;  8, с. 177-182
  Контрольные вопросы:
1. Что означает сертификация в переводе с латыни?

2. Основное понятие термина сертификация?

3. Что означает сертификат соответствия?

4. Что означает декларация о соответствии?

5. Перечислить цели сертификации?

6. Назовите принципы сертификации

7. Что значит Государственная система сертификации Республики Казахстан?

8. Что обеспечивает Государственная система сертификации?

    Тема 14 – Подтверждение соответствия продукции и услуг.

Цель: Освоить виды сертификации и изучить схемы сертификации продукции.

План: 

1. Виды сертификации

2. Схема сертификации продукции.

    Подтверждение соответствия – процедура, рзультатом которой является документальное удостоверение (в виде сертификата соответствия или декларации о соответствии) того, что продукция соответствует  установленным требованиям. 
   Подтверждение соответствия продукции (процессов, услуг, работ) на территории Республики Казахстан может носить добровольный или обязательный характер.

     Виды сертификации подразделяют на добровольную и обязательную сертификации.
     Добровольная сертификация проводится по инициативе заявителей (изготовителей, продавцов, исполнителей) в целях подтверждения соответствия продукции, процессов работ, услуг требованиям стандартов или иных нормативных документов. Добровольная сертификация незаменяет обязательную сертификацию.

    Обязательное подтверждение соответствия осуществляется в формах:
1) принятия предприятием – изготовителем декларациио соответствии;

2) проведение обязательной сертификации
Перечень продукции и услуг, подлежащих обязательной сертификации, соответствие которой допускается подтверждать декларацией о соответствии, подготовленные Госстандартом, утверждаются правительством  Республики Казахстан.

    В настоящее время данные перечни охватывают более 1000 наименованй продукции и шесть видов услуг.

    В соответствии с законом отечественная или импортируемая продукция, включеная в перечни, может, допущена к продаже полько при наличии сертификата соответствия или декларации о соответствии.

   В Казахстане в настоящее время преобладает обязательная сертификация, за рубежом – добровольная. В добровольной сертификации продукции заинтересованы лишь казахстанские экспортеры.

    Сертификация продукции проводится по схемам, установленным в Государственной системе сертификации. 

Схема сертификации – это состав и последовательность действий третьей стороны при оценке соответствия продукции.

    Система сертификации предусматривает 10 схем сертификации. При выборе схемы учитывается особенности производства, испытаний и использования продукции, а также уровень доказательства и затраты заявителя. 

    В качестве способов доказательства используют:

 - испытания;

 - рассмотрение декларации о соответрствии;

 - анализ состояния производства;

 - инспекционный контроль.

   Например, схемы сертификации 1-6  и 10 применяются при сертификации серийно выпускаемой продукции, схемы 7–9 – сертификации уже выпущенной продукции. 

  Литература: 2, с. 108-122;  14, с. 324-332;  13, с. 9-16
   Контрольные вопросы:
1. Как понимать процедуру – подтверждение соответствия?

2. Как подразделяются виды сертификации

3. Формы обязательного подтверждения?

4. Можно допустить продукцию к продаже без сертификата соответствия?
5. Что означают схемы сертификации?

6. Какие существуют способы доказательства?

     Тема 15 – Порядок проведения сертификации продукции

Цель: Ознакомиться с порядком сертификации продукции, а также системой сертификации пищевых продуктов.

 План: 

1. Порядок проведения сертификации продукции

2. Сертификация пищевых товаров

Нормативные документы ГСС РК предусматривают следующую последовательность порядка проведения сертификации продукции:
1. Подачу заявки в орган по сертификации

2. Направлению заявителю решения по результатом рассмотрения заявки.

3. Оформление договора между заявителем и органом по сертификации

4. Проведение отбора образцов продукции, их идентификация и представление в испытательную лабораторию.

5. Проведение сертификационных испытаний образцов заявленной продукции

6. Анализ состояния производства

7. Анализ полученных результатов и принятие решения о возможности выдачи сертификата соответствия 
8. Выдача сертификата соответствия и регистрация его в Госудпрственном реестре ГССРК.

9. Маркирование сертификационной продукции Знаком соответствия.

10.  Проведение инспекционного контроля стабальности сертификационной продукции. 

    При наличии действующего сертификата соответствия заявитель подает заявку на право маркирования сертификационной продукции Знаком соответствия.

   Технологическая инструкция по маркированию сертификационной продукции (услуги) Знаком соответствия должна устанавливать:

 - размер Знака соответствия согласно СТРК 3.1;

 - цветовое исполнение;
 - место расположения Знака соответствия;

 - меры защиты от возможной подделки;

 - технологический способ нанесения и т.д.

Сертификация пищевых товаров.

Система сертификации пищевых продуктов и продовольственного сырья является составной частью Системы СТРК.

    Порядок проведения обязательной сертификации пищевой продукции предусматривает:

 - подачу заявителем в орган по сертификации заявки;

 - принятие органом по по сертификации решения по заявке, выбор схемы сертификации;

 - отбор образцов продукции и их испытания;

 - анализ полученных результатов и принятие решения о выдачи сертификата                         соответствия

 - выдача сертификата;

 - осуществление инспекционного конотроля за сертификационной продукцией;

 - корректирующие мероприятия при нарушении соответствия продкуции и неправильном принятии знака соответствия.

      Сертификация импортируемой пищевой продукции должна осуществляться по тем же правилам и схемам, что и сертификация отечественной продукции.
  При сертификации продуктов животноводства необходимо наличие ветеринарного свидетельства, выданого органами Департамента ветеринарии. Особенности пищевой продукции нашли отражение в специфике требований по оформлению сертификатов.
           Литература: 2, с. 181-185; 14, с. 332-343;  13,с. 97-123
            Контрольные вопросы
1. Какая предусматривается последовательность порядка проведения сертификации продукции?

2. Чем маркируется сертификационная продукция?

3. Как устанавливается Знак соответствия?

4. Что предусматривает порядок проведения сертификации пищевой продукции?

5. Дополнительный документ при сертификации продуктов животноводства?

    Примечание
     Планы семинарских (практических) занятий.
    Выпущено отдельной брошюрой Кальнаус В.И.. Методическое пособие к лабораторным занятиям по стандартизации и управлению качеством продукции животноводства – Костанай КГУ им. А. Байтурсынова, 2002. – 36с.
    Имеется на абонементе и читальном зале КГУ. Тираж 100
Глоссарий
     Аккредитация – процедура, посредством которой орган по аккредитации официально признает правомочие юридического лица вополнять работы в определенной сфере по подтверждению соответствия объектов технического регулирования установленным требованиям.

   Аттестат аккредитации – документ, удостоверяющий право ограна по подтверждению соответствия (или) испытательных лабораторий (центров) выполнять работы в определенной сфере по подтверждению соответстия установленным требованиям, выдаваемый соглосно правилам проведения работ в сфере подтверждения соответствия и аккредитации.

    Аудит (в сфере подтверждения соответствия) – систематический, независимый документированный анализ деятельности аккредитованных органов по подтверждению соответствия и (или) испытательных лабораторий (центров), а также проводимый по инициативе заявителя контроль соответствия сертификационной продукции, услуги, процессов, систем менеджмента качества установленным требованиям.

   Безопасность продукции, услуги и процессов (далее – безопасность) – отсутствие недопустимого риска, связанного с причинением вреда жизни, здоровью человека, окружающей среде, в том числе растительному и животному миру, с учетом сочетания вероятности реализации опасного фактора и степени тяжести его последствий.

    Гармонизированный стандарт – стандарт, обеспечивающий выполнение требований, установленных нормативными правовыми актами в области технического регулирования.

   Государственная система технического регулирования – совокупность государственных органов, физических и юридических лиц, осуществляющих работы в области технического регулирования в пределах своей компетенции, а также нормативных правовых актов, стандартов.

    Госудаственный классификатор технико-экономической информации – документ, который представляет собой систематизированные своды кодов и наименований классификационных групп объектов технико-экономической информации.

    Государственный стандарт – стандарт, утвержденный уполномоченным органом и доступный широкому кругу потребителей.

    Государственный фонд нормативных правовых актов в области технического регулирования и стандартов – совокупность специализированных фондов нормативных правовых актов в области технического регулирования, стандартов и иных документов государственных органов, формируемых в пределах их компетенции.

    Декларация о соответствии – документ, которым изготовитель (исполнитель) удостоверяет соответствие выпускаемой в обращении продукции, услуги установленным требованиям.

     Добровольное подтверждение соответствия – процедура, посредством которой осуществляется подтверждение соответствия продукции, услуги, процессов, проводимая по инициативе изготовителя (исполнителя) или продавца на соответствие стандарту, иному документу или специальным требованиям заявителя.

     Жизненный цикл продукции – процессы проектирования, производства, эксплуатации, хранения, транспортировки, реализации, утилизации и уничтожения продукции.

     Заинтересованные стороны – физические лица, юридические лица и их ассоциации, союзы, деятельность которых непосредственно связана с разработкой нормативных правовых актов в области технического регулирования, а также иные лица, участие которых предусмотрено международными договорами Республики Казахстан.

    Заявитель – физическое или юридическое лицо, предоставившее продукцию, услугу процессы для подтверждения соответствия, а также юридические лица, подавшие заявку на аккредитацию и аудит (в сфере подтверждения соответствия).

     Знак соответствия – обозначение, служащее для информирования покупателей о прохождении продукцией, услугой процедуры подтверждения соответствия требованиям, установленным нормативными правовыми актами в области технического регулирования, стандартами и иными документами.

     Идентификация продукции, услуги – процедура, обеспечивающая однозначное распознавание определенной продукции, услуги по отличительным признакам.

    Изготовитель (исполнитель) – физические и юридические лица, производящие продукцию для последующего отчуждения или собственного потребления в производственных целях, а также выполняющие работы или оказывающие услугу по возмездному и (или) безвозмездному договору.

     Инспекционная проверка – проверка, осуществляемая аккредитованным органом по подтверждению соответствия сертификационной продукции, услуги, процесса требованиям установленным нормативными актами в области технического регулирования в порядке, определяемом уполномоченным органом.

      Испытательная лаборатория (центр) (далее – лаборатория) – лаборатория, в том числе лаборатория государственных органов, проводящая испытания продукции на соответствие требованиям, установленным нормативными документами по стандартизации.

     Международный стандарт – стандарт, принятый международной организацией по стандартизации и доступный широкому кругу потребителей.

     Национальный стандарт – стандарт иностранного государства, принятый его уполномоченным органом по стандартизации и доступный широкому кругу потребителей.

     Нормативный документ по стандартизации – документ, устанавливающий нормы, правила, характеристики, принцип, касающиеся разлитчных видов деятельности по стандартизации или ее результатов.

    Нормативный правовой акт  в области технического регулирования –письменный официальный документ установленной формы, принятый в соответствии с настоящим Законом и Законом Республики Казахстан «О нормативных правовых актах», устанавливающий правовые нормы в области технического регулирования, изменяющий, прекращающий или приостанавливающий их действие.

     Область аккредитации – перечень объектов, закрепленных за аккредитованными органами по подтверждению соответствия и (или) лабораториями, осуществляющими работы в сфере подтверждения соответствия, для проведения работ по определнию их соответствия требованиям, установленным нормативными правовыми актами в области технического регулирования, стандартами или договорами.

      Обязательная сертификация – форма подтверждения соответствия продукции, услуги требованиям, установленным нормативными правовыми актами в области технического регулирования, с участием органов по подтверждению соответствия. 

     Обязательное подтверждение соответствия – процедура, посредством которой осуществляется подтверждение соответствия продукции, услуги требованиям, установленным нормативными правовыми актами в области технического регулирования. 

    Огран по подтверждению соответствия – юридическое лицо, аккредитованное в установленном порядке для выполнения работ по подтверждению соответствия.

    Основополагающий стандарт – стандарт, имеющий широкую область применения или содержащий общие положения для определенной области технического регулирования.

     Подтверждение соответствия – процедура, результатом которой является документальное удостоверение (в виде декларации о соответствии или сертификата соответствия) соответствие объекта требованиям, установленным нормативыми правовыми актами в области технического регулирования, стандартами, или условиям договоров.

     Поставщик – физическое или юридическое лицо, предоставляющее продукцию, услугу.

     Продукция – результат процесса или деятельности 

     Процесс – совокупность взаимосвязанных и последовательных действий (работ) по достижению какого-либо заданного результата, включая процессы жизненного цикла продукции.

      Региональная организация по стандартизации - организация по стандартизации, участие в деятельности которой открыто для соответствующих органов по стандартизации только одного региона: географического или экономического.

     Реестр государственной системы технического регулирования – документ учета нормативных правовых актов в области технического регулирования, стандартов.

     Риск – вероятность причинения вреда жизни или здоровью человека, окружающей среде, в том числе растительному и животному миру, с учетом степени тяжести его последствий.

     Сертификат соответствия – документ, удостоверяющий соответствие продукции, услуги требованиям, установленными правовыми актами в области технического регулирования, положениям стандартов или иных документов.

     Сертификация – процедура, посредством которой орган по подтверждению соответствия писменно удостоверяет соответсвие продукции, услуги установленным требованиям.

     Стандарт – документ, который в целях многократного и добровольного использования устанавливает правила, общие принципы и характеристики к объектам технического регулирования, утвержденный в порядке, предусотренном уполномоченным органом.

     Стандарт организации – стандарт, утвержденный организацией.

     Стандартизация – деятельность, направленная на достижение оптимальной степени упорядочения требований к продукции, услуге и процессам посредством установления положений для всеобщего, многократного и добровольного использования в отношении реально существующих и потенциальных задач.

     Схема подтверждения соответствия – способы определения соответствия объекта требованиям, установленныи нормативными правовыми актами в области технического регулирования, стандартами или договорами, с описанием конкретных этапов проведения этой работы (испытания, оценка производства, оценка системы менеджмента качества, анализ нормативной и технической документации и другие).

     Технический барьер – барьер, возникающий вследствие различия или изменчивости требований, содержащихся в нормативных правовых актах в области технического регулирования и стандартах.

     Технический комитет по стандартизации – консультативно-совещательный орган, создаваемый в отраслях экономики на добровольной основе для разработки стандартов и участия в создании государственной системы технического регулирования по закрепленным объектам стандартизации или направлениям деятельности.

     Технический эксперт – физическое лицо, обладающее специальными знаниями или опытом в отношении объекта, подвергаемого подверждению соответствия.

     Техническое регулирование – правовое и нормативное регулирование отношений, связанных с определением, установлением, применением и исполнением обязательных и добровольных требований к продукции, услуге, процессам, включая деятельность по подтверждению соответствия, аккредитации и государственный контроль, и надзор за соблюдением установленных требований, за исключением санитарных и фитосанитарных мер.

     Уполномоченный орган – государственный орган, уполномоченный в соответствии с законодательством Республики Казахстан управлять, осуществлять контроль и надзор за работами в области технического регулирования и представлять Республику Казахстан в международных и региональных организациях по вопросам стандартизации, подтверждения соответствия и аккредитации.

      Услуга – итоги непосредственного взаимодействия поставщика и потребителя и внутренней деятельности поставщика по удостоверению потребностей потребителя.

     Форма подтверждения соответствия – совокупность действий, результаты которых рассматриваются в качестве доказательств соответствия продукции, услуги требованиям, установленным нормативными правовыми актами в области технического регулирования, стандартами или договорами.

     Эксперт-аудитор по подтверждению соответствия, стандартизации, акредитации – специалист, аттестованный в порядке, установленном уполномоченным органом.
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